GOVERNO DO ESTADO DO ACRE
INSTITUTO DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA - IEPTEC
TERMO DE REFERENCIA - TR N° 0000030/2026

Orgdo Demandante: Instituto Estadual de Educac&o Profissional e Tecnoldgica - IEPTEC

Modalidade de Licitagdo: PREGAO ELETRONICO - SRP

Critério de Julgamento: Menor prego por item.

Descricao de Categoria de Investimento:( ) Capacitacao; () Equipamento de Apoio; () Equipamento de TI; ()
Consultoria/Auditoria/Assessoria; () Bens de Consumo; () Material Permanente; () Despesa de Capital; (X) Material de
Consumo; () Servigcos Terceiros Pessoa Juridica.

Unidade Administrativa Solicitante: Departamento de Programas e Projetos - DPP/IEPTEC

OBJETO

1.1. Eventual e futura aquisicdo de géneros alimenticios destinados as atividades pedagdégicas, incluindo produtos
pereciveis, refrigerados, congelados e frescos, destinados ao atendimento das necessidades dos CEPT Gastronomia e
Hospitalidade e CEPT Jodo de Deus, unidades de ensino da Rede IEPTEC, para suporte as atividades pedagdgicas dos
cursos de producgéo alimenticia/gastronomia, com entrega no municipio de Rio Branco.

2. TABELA DE ITENS
Quan val
. or
o Unidade Quant. t. |
Item Descricao . . |Uni|  Valor Total

Medida| Consumo |Regis| , .
tari

tro
o

1637 - ACELGA IN - NATURA
ACELGA FRESCA, de primeira qualidade, folhas firmes,
integras, vigosas, com coloragéo caracteristica, tamanho
uniforme, sem sinais de murchamento, podriddo, amassamento,
1 pragas, doencas ou sujidades. Devera ser entregue em KG 10 30
condi¢Bes adequadas para consumo imediato, acondicionada
de forma a preservar sua integridade e qualidade durante
transporte e armazenamento. Comercializa¢do: por quilograma
(KG).

2061 - ACUCAR MASCAVO
ACUCAR MASCAVO, de primeira qualidade, constituido por
cristais secos e soltos, de granulometria média, coloragdo
predominantemente caramelada a marrom, sem presenca de
2 matérias estranhas, umidade excessiva ou sinais de KG 10 30
deterioracdo. Embalagem original do fabricante, integra e
adequada para alimentos, contendo 1 kg, com identificacdo do
produto, lote, fabricacdo e validade. Validade minima de 6
meses a partir da entrega. Comercializacédo: pacote de 1 kg.

19935 - VEGETAL DO MAR
Tipo: Alga Nori
ALGA MARINHA DESIDRATADA — YAKI SUSHI NORI, prépria
para consumo humano, em folhas integras, secas, sem sinais PACOT
3 de umidade, mofo ou deterioracdo. Embalagem original, 20 60
integra, contendo no minimo 10 folhas, com identifica¢@o do
fabricante, lote, data de fabricacdo e validade. Validade minima
de 6 meses a partir da entrega. Comercializagdo: pacote com
no minimo 10 folhas.




19774 - CONDIMENTO
Tipo: Alho

secos, com didmetro equatorial superior a 60 mm, sem
brotacdo, podriddo, mofo, danos mecéanicos, perfuragdes por
pragas ou sinais de deterioracdo. Acondicionado em
embalagem adequada para alimentos. Comercializagdo: KG.

ALHO BRANCO, de primeira qualidade, bulbos integros, firmes,

KG

30

70

19774 - CONDIMENTO
humano, com aroma, cor e caracteristicas proprias, livre de
original do fabricante, contendo 50 g, integra e devidamente

identificada. Validade minima de 12 meses a partir da entrega.
Comercializac¢ao: pacote de 50 g.

ANIS-ESTRELADO, seco e desidratado, préprio para consumo

matérias estranhas, mofo e sinais de deterioragdo. Embalagem

PACOT

16

4552 - CARNE DEFUMADA

BACON SUINO FATIADO, de primeira qualidade, produzido e

embalado sob inspecao sanitéria oficial, com caracteristicas

proprias de cor, odor, sabor e textura, sem sinais de

deterioragdo. Embalagem original, integra e adequada,
contendo 1 kg, mantida sob condi¢des de conservagao

indicadas pelo fabricante. Validade minima de 15 dias a partir

da entrega, ou aquela indicada pelo fabricante, desde que

suficiente para o consumo. Comercializa¢do: KG

KG

10

30

4552 - CARNE DEFUMADA
BACON SUINO, MANTA, de primeira qualidade, inspecionado
por servigo oficial de inspec¢éo (SIF, SIE ou SIM, conforme
legislacéo aplicavel), resfriado ou congelado, acondicionado em
embalagem a vacuo, integra e inviolada, com peso de 1 kg,
mantido na temperatura indicada pelo fabricante. Validade
minima compativel com a condicéo de conservacéo e suficiente
para o consumo, conforme rotulagem. Comercializacédo: KG.

KG

10

30

3909 - BROCOLIS IN - NATURA
BROCOLIS FRESCO, de primeira qualidade, bem
desenvolvido, firme, integro, com coloragéo caracteristica e
uniforme, sem florescimento excessivo, murchamento,
podriddo, pragas, doencas, sujidades ou residuos de
fertilizantes. Produto préprio para consumo na data da entrega,
acondicionado adequadamente. Comercializacdo: KG.

KG

10

30

9805 - FRUTOS DO MAR

Tipo: Camarao Branco
CAMARAO CONGELADO, eviscerado, proprio para consumo
humano, de primeira qualidade, com caracteristicas préprias de
cor, odor, sabor e textura, sem sinais de deterioragao.
Embalagem original do fabricante, integra, contendo 1 kg, com
registro no servigo de inspecdo competente e indicagdo das

condi¢cBes de conservacdo. Comercializacdo: KG.

KG

20

60

10

9805 - FRUTOS DO MAR

CAMARAO SECO, préprio para consumo humano, de primeira

qualidade, com caracteristicas proprias de cor, odor e sabor,
sem sinais de mofo, deterioragdo ou matérias estranhas.
Embalagem original, preferencialmente a vacuo, integra e
inviolada, com identificagédo do produto, lote, fabricagdo e

validade. Validade minima de 6 meses a partir da entrega.

Comercializagdo: KG.

KG

10

30




11

CARNE BOVINA CHARQUE, salgada e semi-desidratada, de
primeira qualidade, preparada com carne bovina, de
consisténcia firme, cor, odor e sabor proprios, sem sujidades,
parasitas, larvas ou matérias estranhas. Embalagem original a
vacuo, contendo 400 g, devidamente rotulada e com
identificagdo do servico de inspe¢do competente. Validade
minima de 90 dias a partir da entrega. Comercializagdo: pacote

3267 - CARNE SALGADA

de 400 g.

PACOT

20

60

12
apres

CARNE BOVINA — ALCATRA, de primeira qualidade, peca
limpa, sem excesso de gordura, resfriada, com temperatura
entre 0 °C e 7 °C, conforme apresentagdo comercial. Devera

esverdeada, manchas, viscosidade ou sinais de deterioracao.
Embalagem a vacuo, integra e inviolada, com inspecao

4548 - CARNE BOVINA IN NATURA

entar cor, odor, sabor e aspecto proprios, sem coloracéo

sanitaria oficial. Comercializagédo: KG.

KG

20

50

13

CARNE BOVINA — COSTELA/PONTA DE AGULHA, de
primeira qualidade, fatiada, limpa, resfriada, mantida entre 0 °C
e 7 °C, conforme apresentacdo comercial. Aspecto, cor, odor e
textura préprios, sem sinais de deterioracdo. Embalagem
integra e adequada para alimentos, com inspecéo sanitaria

4548 - CARNE BOVINA IN NATURA

oficial. Comercializagéo: KG.

KG

20

50

CAR

14

limpa, resfriada entre 0 °C e 7 °C, conforme apresentacéo
comercial. Devera apresentar cor vermelha caracteristica,

4548 - CARNE BOVINA IN NATURA
NE BOVINA — COXAO MOLE, de primeira qualidade, peca

aspecto firme, odor e sabor préprios, sem manchas
esverdeadas, viscosidade ou sinais de deterioragéo.
Embalagem a vacuo, integra e inviolada, com inspe¢éo
sanitaria oficial. Comercializagdo: KG.

KG

40

100

CARNE BOVINA — PICANHA, de primeira qualidade, pega

15 apresentacao comercial, com peso individual entre 1 kg e 1,5
kg. Devera apresentar caracteristicas proprias de cor, odor,
sabor e textura, sem sinais de deterioracdo. Embalagem a

4548 - CARNE BOVINA IN NATURA

inteira, limpa, resfriada entre 0 °C e 7 °C, conforme

vacuo, integra e inviolada, com inspec¢édo sanitaria oficial.
Comercializagdo: KG.

KG

20

50

a

3267 - CARNE SALGADA

CARNE BOVINA SEMI-DESIDRATADA E SALGADA, tipo
Icatra, cox&o mole ou maminha, de primeira qualidade, com
consisténcia firme, cor, odor e sabor proprios, livre de

16 . . L
sujidades, parasitas, larvas e matérias estranhas. Embalagem
original adequada para alimentos, devidamente identificada,

com lote, fabricacédo, validade e inspec¢éo sanitaria.
Comercializagdo: KG.

KG

40

100

17

17294 - CARNE SUINA IN NATURA
Tipo Corte: Carré (Bisteca)

CARNE SUINA — BISTECA COM OSSO, de primeira qualidade,

resfriada, com caracteristicas préprias de cor, odor, sabor e
textura, sem aspecto amolecido, pegajoso ou sinais de
deteriorag¢d@o. Produto inspecionado por servi¢o oficial,
acondicionado em embalagem integra e adequada para

alimentos. Comercializagéo: KG.

KG

10

30




18

17294 - CARNE SUINA IN NATURA
Tipo Corte: Costela/Costelinha
CARNE SUINA — COSTELA, em peca inteira, com o0sso, de
primeira qualidade, resfriada , apresentando caracteristicas
proprias da espécie, sem sinais de deterioragdo. Produto
inspecionado por servigo oficial, acondicionado em embalagem
integra e adequada. Comercializagdo: KG.

KG

40

100

19

4548 - CARNE BOVINA IN NATURA
Tipo Corte: Patinho
Apresentagao: Moida
CARNE BOVINA MOIDA, de primeira qualidade, proveniente de

patinho, resfriada , com teor maximo de gordura de 10%,
aspecto, cor, odor e sabor préoprios, sem sujidades, parasitas,
larvas ou sinais de deterioragdo. Embalagem original, integra,
resistente e atoxica, contendo identificagcdo, procedéncia, lote,

data de fabricacdo, validade e selo de inspecéo oficial. Para

produto resfriado, validade remanescente minima de 5 dias na

entrega, salvo prazo maior indicado pelo fabricante.
Comercializagdo: KG.

KG

100

300

20

4548 - CARNE BOVINA IN NATURA
Tipo Corte: Filé Mingnon
Apresentacao: Peca Inteira
CARNE BOVINA — FILE MINGNON, de primeira qualidade,
peca inteira, limpa, resfriada entre 0 °C e 7 °C. Cor, odor, sabor
e textura proprios, sem manchas, viscosidade ou sinais de
deterioracdo. Embalagem adequada, integra e inviolada, com
inspecéo sanitaria oficial. Comercializagdo: KG.

KG

20

60

21

4548 - CARNE BOVINA IN NATURA
Tipo Corte: Ossobuco
CARNE BOVINA — OSSOBUCO, de primeira qualidade, em
cortes adequados, resfriada, limpa e com caracteristicas
proprias de cor, odor, sabor e textura. Embalagem integra e
inviolada, com identificagdo do produto e inspe¢ao sanitaria
oficial. Comercializagdo: KG.

KG

20

50

22

4695 - CASTANHA PARA ALIMENTACAO
CASTANHA-DO-BRASIL, de primeira qualidade, sem casca,
desidratada, tamanho médio e uniforme, integra, sem
fermentacdo, mofo, rancificacéo, sujidades, parasitas ou
matérias estranhas. Embalagem aluminizada,
preferencialmente a vacuo, contendo 1 kg, integra e
devidamente rotulada. Validade minima de 6 meses a partir da

entrega. Comercializagdo: KG.

KG

100

300

23

5294 - cOCO VERDE

COCO VERDE, natural e fresco, de primeira qualidade, integro,

sem rachaduras, podriddo, mofo ou danos que comprometam o

produto, com aspecto, cor, odor e caracteristicas proprias.
Comercializagdo: unidade.

UNIDAD

20

60

24

5305 - COGUMELO IN - NATURA

COGUMELO CHAMPIGNON FRESCO, de primeira qualidade,

integro, firme, sem excesso de umidade, manchas, mofo ou

sinais de deterioracéo. Acondicionado em bandeja prépria para

alimentos, contendo aproximadamente 200 g, mantido sob
refrigeracdo conforme indicacéo do fabricante.

Comercializacdo: bandeja de 200 g.

UNIDAD

20




25

5305 - COGUMELO IN - NATURA
COGUMELO PORTOBELLO FRESCO, de primeira qualidade,
integro, firme, sem sinais de mofo, deterioracéo ou excesso de
umidade. Acondicionado em bandeja adequada para alimentos,
contendo aproximadamente 200 g, sob condicdes de
conservacao recomendadas pelo fabricante. Comercializag&o:
bandeja de 200 g.

UNIDAD

20

26

5305 - COGUMELO IN - NATURA
COGUMELO SHIITAKE FRESCO, de primeira qualidade,
integro, firme, com caracteristicas proprias, sem mofo,
deterioracé@o ou excesso de umidade. Bandeja de
aproximadamente 200 g, acondicionada e conservada
conforme orientacdo do fabricante. Comercializagédo: bandeja
de 200 g.

UNIDAD
E

20

27

5305 - COGUMELO IN - NATURA
COGUMELO SHIMEJI PRETO FRESCO, de primeira
qualidade, integro, firme, sem sinais de deterioracdo, mofo ou
excesso de umidade. Bandeja de aproximadamente 200 g,
devidamente acondicionada e mantida sob conservacéo
adequada. Comercializagéo: bandeja de 200 g.

UNIDAD
E

24

72

28

4550 - CARNE DE AVE IN NATURA
Tipo Animal: Frango
Tipo Corte: Coxa E Sobrecoxa
Apresentacao: Inteiro
Estado De Conservacao: Congelado(A)

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO, com osso, de primeira
qualidade, congelada, inspecionada por servigo oficial, com
aspecto, cor, odor e textura préprios, sem sinais de
deterioracdo. Embalagem original, integra e inviolada, contendo
aproximadamente 1 kg, mantida na temperatura indicada pelo
fabricante. Comercializagdo: KG.

KG

30

80

29

17295 - CREME DE LEITE
CREME DE LEITE FRESCO, proprio para consumo humano,
de primeira qualidade, com caracteristicas proprias de cor,
odor, sabor e consisténcia, sem sinais de alteragéo.
Embalagem original, integra, contendo 500 g, mantida sob
refrigeracdo conforme orientacéo do fabricante. Validade
remanescente minima de 15 dias na entrega. Comercializagéo:
unidade de 500 g.

UNIDAD
E

30

90

30

11534 - QUEIJO

CREME DE QUEIJO — CREAM CHEESE, tradicional, de

primeira qualidade, com textura cremosa e caracteristicas
préprias de cor, odor e sabor. Embalagem original, integra e

hermeticamente fechada, contendo 400 g, conservada

conforme indicagdo do fabricante. Validade remanescente

minima de 30 dias na entrega. Comercializagao: unidade de
400 g.

UNIDAD
E

15

30

31

834 - CHANTILLY
CREME TIPO CHANTILLY, préprio para uso culinario, de
primeira qualidade, em embalagem original, integra e adequadal
para alimentos, contendo 1 litro, com identifica¢éo do fabricante
lote e validade. Validade remanescente minima de 30 dias na
entrega, observadas as condigbes de armazenamento do
fabricante. Comercializagdo: unidade de 1 litro.

UNIDAD

20

50

32

7018 - ESPINAFRE IN - NATURA
ESPINAFRE FRESCO, de primeira qualidade, folhas firmes,
integras, vigosas, com coloragéo caracteristica e uniforme, sem
murchamento, podriddo, pragas, doengas ou sujidades.
Acondicionado em maco adequado a comercializagdo, préprio
para consumo na data da entrega. Comercializa¢do: maco.

MACO

20




33

890 - FEIJAO

FEIJAO VERDE, de primeira qualidade, gréos integros, frescos,

sem sinais de fermentac&o, mofo, deterioracéo, sujidades ou
matérias estranhas. Embalagem adequada para alimentos,

contendo 500 g, devidamente identificada. Validade conforme

caracteristica do produto e rotulagem. Comercializagdo: Pacote

de 500 g.

PACOT

12

36

34

9382 - PEIXE IN NATURA
Variedade: Filhote
Tipo Corte: Filé
Apresentacao: Sem Pele
FILE DE PEIXE — FILHOTE, proprio para consumo humano, de
primeira qualidade, eviscerado e filetado, com carne firme e
caracteristicas proprias de cor, odor e sabor, livre de
substancias contaminantes, parasitas e sinais de deterioracéo.
Resfriado ou congelado, acondicionado em embalagem
adequada e integra, com inspecao sanitaria oficial.
Comercializagdo: KG.

KG

30

100

35

9382 - PEIXE IN NATURA
Variedade: Surubim
Tipo Corte: Filé
FILE DE PEIXE — FILHOTE, proprio para consumo humano, de
primeira qualidade, eviscerado e filetado, com carne firme e
caracteristicas proprias de cor, odor e sabor, livre de
substancias contaminantes, parasitas e sinais de deterioracao.
Resfriado ou congelado, acondicionado em embalagem
adequada e integra, com inspecao sanitaria oficial.
Comercializagdo: KG.

KG

30

80

36

9382 - PEIXE IN NATURA

Variedade: Pirarucu

FILE DE PIRARUCU FRESCO, de primeira qualidade, sem
escamas e espinhas, com carne firme, cor, odor e sabor

préprios, sem manchas, parasitas ou sinais de deterioracao.
Acondicionado em embalagem plastica transparente, atéxica,
integra e adequada para alimentos, mantido sob refrigeracao.

Comercializagdo: KG.

KG

25

70

37

4556 - "CARNE PEIXE PROCESSADA"

FILE DE PIRARUCU SECO, de primeira qualidade, com
caracteristicas proprias de cor, odor, sabor e textura, em
adequado estado de conservacdo, sem mofo, fermentacéo,
parasitas ou matérias estranhas. Acondicionado em
embalagem adequada para alimentos, devidamente identificada
e com validade. Comercializagéo: KG.

KG

20

50

38

19774 - CONDIMENTO
Tipo: Gengibre
Apresentacdo: Natural
GENGIBRE FRESCO, de primeira qualidade, bem
desenvolvido, firme, integro, com coloragéo e aroma
caracteristicos, sem brotagdes excessivas, rachaduras, mofo,
partes moles ou sinais de deterioracdo. Comercializacdo: KG.

KG

39

19774 - CONDIMENTO
Tipo: Gergelim
GERGELIM BRANCO, desidratado, em sementes, préprio para
consumo humano, de primeira qualidade, livre de sujidades,
insetos, mofo e matérias estranhas. Embalagem original,
integra, contendo 1 kg, com lote, fabricagdo e validade.
Validade minima de 6 meses a partir da entrega.

KG

Comercializacéo: KG.




40

19774 - CONDIMENTO
Tipo: Gergelim
GERGELIM PRETO, desidratado, em sementes, proprio para
consumo humano, de primeira qualidade, livre de sujidades,
insetos, mofo e matérias estranhas. Embalagem original,
integra, contendo 1 kg, com lote, fabricagdo e validade.
Validade minima de 6 meses a partir da entrega.
Comercializagdo: KG.

KG

41

19789 - FRUTA
Tipo: Goiaba Vermelha
GOIABA VERMELHA FRESCA, de primeira qualidade, madura
em estagio adequado para consumo, com polpa firme e integra,
sem rachaduras, podriddo, lesdes, parasitas, sujidades ou
matérias estranhas. Comercializacédo: KG.

KG

10

30

42

13388 - VERDURA IN NATURA*
Tipo: Hortela
Espécie: Comum
HORTELA FRESCA, de primeira qualidade, folhas e talos
integros, firmes, vicosos, com coloragdo e aroma
caracteristicos, sem murchamento, podriddo, pragas ou
sujidades. Comercializacdo: maco.

MACO

200

500

43

19588 - IOGURTE NATURAL
IOGURTE NATURAL, préprio para consumo humano, de
primeira qualidade, com caracteristicas proprias de cor, odor,
sabor e consisténcia, sem sinais de alteracdo. Embalagem
original, integra e refrigerada, contendo 170 g, com lote,
fabricagdo e validade. Validade remanescente minima de 20
dias na entrega. Comercializa¢&o: unidade de 170 g.

UNIDAD

15

40

44

19789 - FRUTA
Tipo: Kiwi
KIWI FRESCO, de primeira qualidade, em estagio adequado de
maturacdo, com tamanho e coloragéo uniformes, polpa firme e
integra, sem rachaduras, podridao, sujidades, parasitas, larvas
ou residuos visiveis. Comercializacdo: KG.

KG

10

30

45

8753 - LEITE FLUIDO
LEITE LIQUIDO INTEGRAL UHT, de primeira qualidade,
proprio para consumo humano, em embalagem original longa
vida, integra e sem estufamento ou vazamentos, contendo 1
litro. Caixa com 12 unidades, com identificacdo, lote, fabricacé@o
e validade. Validade minima de 6 meses a partir da entrega.
Comercializac¢do: caixa com 12 unidades de 1 litro.

CAIXA

20

50

46

19789 - FRUTA
Tipo: Lim&o Siciliano
LIMAO SICILIANO FRESCO, de primeira qualidade, integro,
firme, com tamanho e coloracdo uniformes, sem furos,
rachaduras, cortes, podriddo, murchamento ou danos
decorrentes de transporte e manuseio. Comercializagdo: KG.

KG

20

50

47

19789 - FRUTA
Tipo: Lim&o Taiti
LIMAO TAHITI FRESCO, de primeira qualidade, bem
desenvolvido, em estagio adequado de maturacéo, com polpa
firme e integra, tamanho e coloragdo uniformes, sem sujidades,
parasitas, larvas, podridao ou danos fisicos. Comercializa¢&o:
KG.

KG

20

50

48

19789 - FRUTA
Tipo: Maca Verde
MACA VERDE FRESCA, de primeira qualidade, tamanho e
coloragdo uniformes, em estagio adequado de maturacao, firme
e integra, sem les@es, rachaduras, cortes, podridao ou danos

mecéanicos. Comercializacédo: KG.

KG

10

30




49

19789 - FRUTA
Tipo: Maca Nacional
MAQA NACIONAL FRESCA, FUJI, de primeira qualidade,
tamanho e coloragdo uniformes, firme e integra, em estagio
adequado de maturacdo, sem lesdes, rachaduras, cortes,
podriddo, sujidades ou danos decorrentes do transporte.
Comercializagdo: KG.

KG

15

40

R$

50

8756 - MANTEIGA
Tipo: Primeira Qualidade
Composicao: Sem Sal
MANTEIGA SEM SAL, de primeira qualidade, prépria para
consumo humano, com caracteristicas proprias de cor, odor,
sabor e consisténcia. Embalagem original, integra, contendo
500 g, mantida sob refrigeracdo conforme orientagéo do
fabricante. Validade remanescente minima de 60 dias na
entrega. Comercializacdo: unidade de 500 g.

UNIDAD

50

R$

51

19769 - Gordura Vegetal | Margarina
Tipo: Margarina
MARGARINA COM TEOR DE LIPIDIOS SUPERIOR A 75%,
propria para consumo humano, com caracteristicas proprias de
cor, odor, sabor e consisténcia. Acondicionada em balde
plastico atoxico, integro e adequado para alimentos, contendo 3
kg. Validade minima de 5 meses a partir da entrega.
Comercializacdo: balde de 3 kg.

BALDE

20

R$

52

19769 - Gordura Vegetal | Margarina
Tipo: Margarina

MARGARINA PARA MASSA FOLHADA, emulsao plastica do

tipo agua em 6leo, a base de 6leos vegetais liquidos e/ou

hidrogenados, de coloracéo levemente amarelada e

caracteristicas proprias para aplicacéo culinaria. Embalagem

original, integra, contendo 2 kg, adequada para alimentos.

Validade minima de 5 meses a partir da entrega.
Comercializacdo: balde de 2 kg.

BALDE

10

30

R$

R$

53

19749 - MASSA ALIMENTICIA
Tipo: Folhada
MASSA FOLHADA CONGELADA, SEMI-LAMINADA,
composta, no minimo, por farinha de trigo, margarina, sal e
conservador propionato de célcio, prépria para preparo
culinario. Embalagem original, integra, contendo 2 kg, mantida
congelada conforme orientagdo do fabricante. Validade
remanescente minima de 60 dias na entrega. Comercializagéo:
pacote de 2 kg.

PACOT

10

30

R$

R$
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19789 - FRUTA
Tipo: Morango
MORANGO CONGELADO, constituido por frutas integras,
selecionadas, limpas e congeladas industrialmente, sem adicao
de matérias estranhas e sem sinais de deterioracao.
Embalagem original, integra, contendo 1 kg, mantida
congelada. Validade minima de 12 meses a partir da entrega.
Comercializagdo: KG.

KG

20

50

R$

R$
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19774 - CONDIMENTO
Tipo: Paprica
PAPRICA PICANTE EM PO, propria para consumo humano,
seca e desidratada, de primeira qualidade, com cor, aroma e
sabor caracteristicos, sem umidade excessiva, mofo ou
matérias estranhas. Embalagem original, integra, contendo 50
g. Validade minima de 12 meses a partir da entrega.
Comercializagao: pacote de 50 g.

PACOT

20

60

R$

R$
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4550 - CARNE DE AVE IN NATURA
Tipo Animal: Pato
PATO INTEIRO, de primeira qualidade, limpo, eviscerado e
inspecionado por servico oficial, resfriado ou congelado, com
caracteristicas proprias de cor, odor, sabor e textura.
Embalagem a vacuo ou saco de polietileno préprio para
alimentos, integra e inviolada, com peso minimo de 1,8 kg.
Validade remanescente minima de 60 dias para produto
congelado na data da entrega. Comercializa¢éo: unidade.

KG

10

30

R$

R$

57

4550 - CARNE DE AVE IN NATURA
Tipo Animal: Frango
Tipo Corte: Peito
PEITO DE FRANGO SEM OSSO, de primeira qualidade,
congelado, inspecionado por servico oficial, com aspecto, cor,
odor e textura proprios, sem sinais de deterioragdo. Embalagem
original, integra e inviolada, contendo aproximadamente 1 kg,
mantida na temperatura indicada pelo fabricante.
Comercializagdo: KG.

KG

40

100

R$

R$
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9382 - PEIXE IN NATURA
Variedade: Tambaqui
PEIXE TAMBAQUI INTEIRO, eviscerado, de primeira
qualidade, fresco, resfriado ou congelado, em perfeito estado
de conservagdo, com caracteristicas proprias de cor, odor,
sabor e textura, sem sinais de deterioracao, parasitas ou

matérias estranhas. Produto submetido a inspe¢ao sanitaria

oficial. Comercializagdo: KG.

KG

20

50

R$

R$
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19772 - LEGUME IN NATURA
Tipo: Pepino Japonés
PEPINO JAPONES FRESCO, de primeira qualidade, bem
desenvolvido, firme, integro, com tamanho e coloragéo
uniformes, sem rachaduras, podriddo, murchamento, pragas ou
sujidades. Comercializagdo: KG.

KG

10

30

R$

R$

60

19772 - LEGUME IN NATURA
Tipo: Pepino Comum
PEPINO COMUM FRESCO, de primeira qualidade, bem
desenvolvido, firme e integro, em estagio adequado de
maturacdo, com tamanho e colorac¢do uniformes, sem
sujidades, parasitas, larvas, podriddo ou danos fisicos.
Comercializagdo: KG.

kg

20

50

R$

R$
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19774 - CONDIMENTO
Tipo: Pimenta Biquinho
PIMENTA BIQUINHO IN NATURA, de primeira qualidade,
fresca, limpa, firme, integra, com coloracéo caracteristica, sem
podriddo, mofo, murchamento, manchas ou danos fisicos.
Comercializacéo: KG.

KG

R$

R$

62

19774 - CONDIMENTO
Tipo: Pimenta De Cheiro
PIMENTA DE CHEIRO IN NATURA, fresca, limpa, firme, com
pedunculo, pele lisa e brilhante, coloragéo intensa e uniforme,
sem danos, manchas, podriddo, deformagdes ou areas
murchas/queimadas. Comercializagao: KG.

KG

30

50

R$

R$
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19774 - CONDIMENTO
Tipo: Pimenta Do Reino
PIMENTA-DO-REINO EM GRAOS, seca e desidratada, propria
para consumo humano, de primeira qualidade, com aroma e
sabor caracteristicos, livre de sujidades, mofo, insetos e
matérias estranhas. Embalagem original, contendo 1 kg, com
identificacdo, lote e validade. Validade minima de 12 meses a
partir da entrega. Comercializacdo: KG.

KG

10

R$

R$
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13388 - VERDURA IN NATURA*
Tipo: Pimentéo
Espécie: Amarelo
PIMENTAO AMARELO IN NATURA, de primeira qualidade,
fresco, limpo, firme, com pedunculo, pele lisa e brilhante,
coloracdo amarela intensa e uniforme, sem danos, manchas,
podriddo, deformacdes ou areas murchas/queimadas.
Comercializagdo: KG.

KG

30

50

R$

R$
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13388 - VERDURA IN NATURA*
Tipo: Pimentéo
Espécie: Verde
PIMENTAO VERDE IN NATURA, de primeira qualidade, fresco,
limpo, firme, com pedunculo, pele lisa e brilhante, coloracéo
verde intensa e uniforme, sem danos, manchas, podridao,
deformacdes ou areas murchas/queimadas. Comercializacéo:
KG.

KG

30

50

R$

R$
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13388 - VERDURA IN NATURA*
Tipo: Piment&o

Espécie: Vermelho

PIMENTAO VERMELHO IN NATURA, de primeira qualidade,
fresco, limpo, firme, com pedunculo, pele lisa e brilhante,
coloracdo vermelha intensa e uniforme, sem danos, manchas,
podriddo, deformacgdes ou areas murchas/queimadas.
Comercializacdo: KG.

KG

30

50

R$

R$
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19790 - POLPA DE FRUTA
Tipo: Acai
Apresentacao: Congelada
POLPA DE ACAI CONGELADA, INTEGRAL, SEM ADICAO DE
AGUA, prépria para consumo humano, de primeira qualidade,
com caracteristicas proprias de cor, aroma e sabor, sem
matérias estranhas. Embalagem original, integra, contendo 1
kg, mantida congelada e com registro no érgdo competente,
quando exigivel. Validade minima de 6 meses a partir da
entrega. Comercializagdo: KG.

KG

10

30

R$

R$

68

19790 - POLPA DE FRUTA
Tipo: Caja

Apresentacao: Congelada
POLPA DE CAJA CONGELADA, INTEGRAL, SEM ADICAO DF|
AGUA, prépria para consumo humano, de primeira qualidade,

com caracteristicas préprias de cor, aroma e sabor, sem
matérias estranhas. Embalagem original, integra, contendo 1
kg, mantida congelada. Validade minima de 6 meses a partir da
entrega. Comercializagdo: KG.

KG

10

30

R$

R$

69

19790 - POLPA DE FRUTA
Tipo: Cupuagu
Apresentacao: Congelada
POLPA DE CUPUACU CONGELADA, INTEGRAL, prépria para
consumo humano, obtida de frutos selecionados, sem sinais de
deteriorag@o ou matérias estranhas. Acondicionada em
embalagem plastica prépria para alimentos, contendo 1 kg,
mantida congelada. Validade minima de 6 meses a partir da

entrega. Comercializacédo: KG.

KG

20

50

R$

R$
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2156 - FRIOS
Variedade: Presunto De Pernil
Apresentacao: Peca Inteira.

PRESUNTO COZIDO, de primeira qualidade, com
caracteristicas proprias de cor, odor, sabor e textura, sem
sujidades, parasitas, larvas ou sinais de deterioragao.
Acondicionado em embalagem original, integra e adequada
para alimentos, contendo aproximadamente 1 kg, mantido sob
refrigeracdo conforme fabricante. Validade remanescente
minima de 15 dias na entrega. Comercializacdo: KG.

KG

40

100

R$

R$
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11534 - QUEIJO
Variedade: Mucarela
Apresentacdo: Peca
QUEIJO TIPO MUCAARELA, EM BARRA, de primeira
qualidade, resfriado, com caracteristicas préprias de cor, odor,
sabor e textura. Embalagem a vacuo ou hermeticamente
vedada, resistente, atoxica e adequada para limentos, contendo
1 kg, com identificagdo, lote, validade, informag8es nutricionais
e inspec¢éo sanitaria oficial. Validade remanescente minima de
15 dias na entrega. Comercializagdo: KG.

KG

10

30

R$

R$

72

11534 - QUEIJO
Variedade: Mucarela
Apresentacdo: Fatiado
QUEIJO TIPO MUSSARELA, FATIADO, RESFRIADO, de
primeira qualidade, com caracteristicas proprias de cor, odor,
sabor e textura. Embalagem integra, resistente, atéxica e
hermeticamente vedada, contendo 1 kg, com identificacéo, lote,
validade, informagdes nutricionais e inspecao sanitaria oficial.
Validade remanescente minima de 10 dias na entrega.
Comercializagdo: KG.

KG

50

100

R$

R$

73

843 - REQUEIJAO
Tipo: Catupiry
QUEIJO CREMOSO TIPO CATUPIRY, de primeira qualidade,
com textura cremosa, cor, odor e sabor préprios, sem sinais de
alteracdo. Embalagem original, integra e hermeticamente
fechada, contendo aproximadamente 420 g, mantida sob
refrigeracdo conforme orientagéo do fabricante. Validade
remanescente minima de 30 dias na entrega. Comercializagao:
unidade de 420 g.

UNIDAD
E

20

R$

R$
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11534 - QUEIJO
Variedade: Coalho
QUEIJO TIPO COALHO, MEIA CURA, de primeira qualidade,
com caracteristicas proprias de cor, odor, sabor e textura, sem
sinais de deterioracdo. Acondicionado em embalagem plastica
propria para alimentos, selada a vacuo, contendo 1 kg, com
inspecédo sanitaria oficial e mantido sob refrigeragcdo. Validade
remanescente minima de 15 dias na entrega. Comercializagéo:
KG.

KG

30

90

R$

R$
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11534 - QUEIJO

Variedade: Ricota
QUEIJO TIPO RICOTA, de primeira qualidade, com
caracteristicas proprias de cor, odor, sabor e textura, sem sinais|
de deterioracdo. Embalagem plastica propria para alimentos,

selada a vacuo, contendo 1 kg, mantida sob refrigeracdo e
devidamente rotulada. Validade remanescente minima de 15
dias na entrega. Comercializacdo: KG.

KG

15

40

R$

R$
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13388 - VERDURA IN NATURA*
Tipo: Quiabo
QUIABO FRESCO, de primeira qualidade, bem desenvolvido,
firme, integro, com tamanho e coloragéo uniformes, sem
murchamento, podriddo, manchas, pragas ou danos
mecanicos. Produto sujeito a verificagdo no ato da entrega.
Comercializagdo: KG.

KG

15

R$

77

9382 - PEIXE IN NATURA
Variedade: Salméo
Tipo Corte: Filé
SALMAO FRESCO, FILETADO, filé inteiro, incluindo lombo e
barriga, de primeira qualidade, resfriado ou congelado, com
carne firme, cor, odor e sabor préprios, sem sinais de

deterioracd@o ou parasitas. Acondicionado adequadamente, em

embalagem integra e propria para alimentos, com inspecéo

sanitaria oficial. Comercializagéo: KG.

KG

20

50

78

19773 - VERDURA IN NATURA
SALSA FRESCA IN NATURA, comum, de primeira qualidade,
mago em bom estado de conservacéo, com folhas verdes,
firmes e integras, aroma caracteristico, sem murchamento,
podriddo, pragas ou sujidades. Comercializagdo: mago.

MACO

100

300

R$

R$
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9806 - EMBUTIDO
Tipo: Salsicha Hot Dog
SALSICHA CONGELADA, de primeira qualidade,

acondicionada em embalagem a vacuo, transparente, atéxica e
resistente, contendo 1 kg. Devera ser mantida congelada entre

8 °C e -18 °C, apresentar superficie integra, sem exsudato

excessivo, consisténcia anormal ou sinais de deterioracéo.

Rotulagem conforme legislag¢éo vigente, com identificacdo do
servico de inspecdo oficial. Validade minima de 180 dias a partis
da entrega. Comercializacao: KG.

KG

20

50

R$

R$

80

19758 - SORVETE
Tipo: Sorvete - Base Leite
Sabor: Creme

SORVETE SABOR CREME, de primeira qualidade, proprio
para consumo humano, com caracteristicas proprias de cor,

odor, sabor e textura, sem cristais excessivos ou sinais de

descongelamento/recongelamento. Pote original, integro,
contendo 1,5 kg, mantido congelado conforme orientacéo do

fabricante. Validade remanescente minima de 90 dias na

entrega. Comercializacéo: pote de 1,5 kg.

POTE

15

40

R$

R$
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19789 - FRUTA
Tipo: Tangerina Poncan
TANGERINA IN NATURA, ESPECIE POKAN, de primeira
qualidade, fresca, integra, bem desenvolvida, em estagio
adequado de maturacdo, com colorag¢do, aroma e sabor
caracteristicos, sem podriddo, danos, sujidades ou sinais de
deterioracdo. Comercializagdo: KG.

KG

50

150

R$

R$

82

19772 - LEGUME IN NATURA
Tipo: Tomate Cereja
TOMATE CEREJA MADURO, de primeira qualidade, gratdo,
fresco, com polpa firme e integra, colora¢éo uniforme, sem
doencas, podridao, lesdes fisicas ou mecanicas, material
terroso, umidade externa anormal, sujidades, parasitas ou
residuos visiveis de fertilizantes. Comercializagdo: KG.

KG

10

30

R$

R$




19774 - CONDIMENTO

Tipo: Tomilho
TOMILHO SECO E DESIDRATADO, proprio para consumo R$
humano, com aroma e sabor caracteristicos, livre de umidade |PACOT
83 excessiva, mofo, sujidades e matérias estranhas. Embalagem E 20 50 R$

original, integra, contendo 10 g, com identificac&o, lote e
validade. Validade minima de 12 meses a partir da entrega.
Comercializacao: pacote de 10 g.

4233 - CALDO TEMPERO CULINARIO
TUCUPI, liquido de coloragdo amarela caracteristica, obtido da
mandioca, proprio para consumo humano, em adequado estado

de conservacéo e sem alteracdes de cor, odor, sabor ou UNIDAD R$
84 |presenca de matérias estranhas. Embalagem original, integra e E 50 150 R$
adequada para alimentos, contendo 2 litros, devidamente
rotulada e registrada conforme legislagdo aplicavel. Validade
conforme fabricante, com prazo remanescente minimo de 60
dias na entrega. Comercializa¢&o: unidade de 2 litros.
19789 - FRUTA
Tipo 1: Uva Passa
Apresentacao: Desidratada / Seca
UVA-PASSA ESCURA, SEM SEMENTES, de primeira R$
85 gualidade, desidratada, prépria para consumo humano, com KG 15 40 R$
coloracao e sabor caracteristicos, sem fermentagdo, mofo,
sujidades, parasitas ou matérias estranhas. Embalagem
original, integra, contendo 1 kg, devidamente rotulada. Validade
minima de 6 meses a partir da entrega. Comercializagdo: KG.
VALOR TOTAL (R$)

2.1. O presente Termo de Referéncia devera contemplar a previsdo dos valores unitarios e totais estimados para
cada item. Para fins de publicacdo, os referidos valores deverdo ser ocultados pelo Agente de Contratacdo/Pregoeiro,
permanecendo disponiveis nos autos do processo para fins de instrugéo e controle.

2.2. Havendo divergéncias na descri¢cao do item, entre o Sistema Compras e o Termo de Referéncia, prevalecera a
descri¢do do Termo de Referéncia.

2.3. As propostas apresentadas na sessao publica deveréao ter validade de 90 (noventa) dias.

24, Para os produtos que, por sua natureza, ndo apresentem data de validade expressa, a entrega devera garantir
a gqualidade, a seguranca alimentar e a adequagdo ao consumo humano, livres de quaisquer vicios, contaminagées,
alteracdes ou deterioracdes que comprometam sua finalidade.

3. FUNDAMENTACAO DA CONTRATAGAO

3.1 O presente Termo de Referéncia se aplica aos procedimentos licitatorios regidos pelo regime de contratagdes
publicas previsto na lei n° 14.133/21, regulamentada pelo Decreto do Governo do Estado do Acre n°® 11.363 de 22.11.2023.

4. JUSTIFICATIVA DA CONTRATAGAO

4.1. O Instituto Estadual de Educagdo Profissional e Tecnoldgica — IEPTEC, por meio do Departamento de
Programas e Projetos — DPP, considerando o levantamento realizado junto as coordenac¢des das Unidades Educacionais
CEPT de Gastronomia e de Hopitalidade e do CEPT Jodo de Deus e as Coordenagfes de Projetos, apresenta a presente
justificativa para a aquisicdo de géneros alimenticios pereciveis, necessarios ao adequado desenvolvimento das atividades
pedagdgicas dos cursos técnicos e de formagéo profissional ofertados na Rede IEPTEC.

4.2. A presente contratagdo tem por finalidade atender as necessidades de géneros alimenticios, incluindo
produtos pereciveis, refrigerados, congelados e frescos, das unidades educacionais do IEPTEC envolvidas na execugao das
atividades pedagdgicas dos cursos da area de Produgéo Alimenticia/Gastronomia, contemplando o CEPT Gastronomia e
Hospitalidade, localizado em Rio Branco/AC, e o CEPT Jodo de Deus, localizado no municipio de Placido de Castro/AC.



Embora a demanda seja dimensionada considerando as necessidades de ambas as unidades, visando ampliar a
competitividade, racionalizar a logistica e reduzir custos decorrentes da descentralizacdo das entregas, fica estabelecido que
o fornecimento sera realizado com entrega centralizada no municipio de Rio Branco/AC, em local previamente indicado pelo
IEPTEC, cabendo a Administracdo adotar os procedimentos internos necessarios para a distribuicdo dos produtos as
unidades demandantes.

4.3. A distribuicdo posterior dos produtos as unidades demandantes devera observar, quando aplicavel, condi¢cdes
de transporte e acondicionamento compativeis com a natureza de cada género alimenticio, especialmente para produtos
resfriados, congelados ou com menor vida Util, de modo a preservar suas condi¢cdes de qualidade e conservacdo desde o
recebimento centralizado até a utilizacéo pela unidade destinataria

4.4. Instaurado o processo licitatorio anterior sob a modalidade de Pregéo Eletronico para o atendimento desta
mesma demanda, restou demonstrado um cenario de alta frustragdo de itens, resultado constatado no processo SEI! n°
2817.019127.00008/2026-18, processo Sistema Compras 000009/2026.

4.5. Do total dos 205 itens licitados, 73,66% dos itens restaram fracassados ou seja, 151 itens, resultando na
homologacéo de apenas 01 (uma) Unica empresa para o fornecimento residual do objeto, conforme o Termo de Adjudicacéo
- SEI! n° 0022120869 e demonstracdo abaixo.

Situacio Quantidade Percentual
Adjudicados 54 26.34%
@§ Fracassados 151 73.66%
Total 205 100%
4.6. A analise do certame anterior indica que o elevado percentual de itens fracassados pode estar relacionado,

entre outros fatores, a:

a) Volatilidade de Mercado e Defasagem de Precos: Os géneros alimenticios sdo insumos altamente
volateis quanto a flutuagdo e manutencéo de precos no mercado. No caso em tela, a pesquisa de precos
de referéncia foi realizada em fevereiro, porém a abertura efetiva do pregdo sé ocorreu no més de maio.
Essa defasagem temporal de trés meses inviabilizou as propostas das empresas diante da alta de pregos
do periodo.

b) Inconsisténcias na Transi¢éo de Sistemas: O atraso excepcional entre a coleta de precos (fevereiro) e a
abertura da licitacdo (maio) deu-se em virtude de este ter sido o segundo processo conduzido sob o novo
sistema de compras, recentemente implementado na Administracdo Publica Estadual. Esse periodo de
transicdo apresentou diversas inconsisténcias técnicas e operacionais sistémicas, o que demandou tempo
incomum para saneamento e justificou a demora entre a fase de pesquisa e a publicacdo do edital.

4.7. O elevado percentual de itens fracassados evidencia a necessidade de revisdo e atualizac@o dos parametros
da presente contratagdo, especialmente quanto a pesquisa de pregos, especificagdes, quantitativos e condi¢des de
fornecimento, com vistas a ampliar a competitividade e reduzir o risco de insucesso do novo certame.

4.8. Ademais, no aspecto logistico, a modelagem anterior previa a entrega descentralizada em 02 (duas) cidades
diferentes. Na presente reorganizacéo, para ampliar a competitividade do certame, a obrigacdo de entrega ficara restrita
exclusivamente ao municipio de Rio Branco/AC.

4.9. Embora o certame anterior tenha apresentado elevado percentual de itens fracassados, a analise ora
realizada nao indica, de forma geral, auséncia de oferta dos géneros alimenticios pretendidos no mercado. Os fatores
identificados como relevantes para o insucesso anterior relacionaram-se especialmente a defasagem temporal da pesquisa
de precos em relagdo a abertura do certame e a exigéncia de entregas em municipios distintos. Por essa razao, a presente
modelagem promove a atualizacdo da pesquisa de precos e das especificacdes, bem como centraliza a entrega em Rio
Branco/AC, buscando reduzir barreiras logisticas e ampliar a competitividade.

4.10. Pautando-se nos principios da eficiéncia processual, celeridade e racionalizagdo dos recursos publicos, a
presente contratagdo utilizard como base os artefatos de planejamento elaborados no primeiro trimestre de 2026, os quais
serdo devidamente revisados e atualizados quanto a pesquisa de precgos, as especificagbes, as unidades de medidas, a
logistica de entrega e aos demais elementos necessérios a adequacado da contratacdo a realidade atual.

4.11. Ressalta-se que o0s géneros alimenticios, incluindo produtos pereciveis, refrigerados, congelados e frescos, a
serem adquiridos constituem insumos de uso continuo e essencial, representando fator determinante para a manutencéo da
regularidade das atividades pedagogicas planejadas.

4.12. Os géneros alimenticios, incluindo produtos pereciveis, refrigerados, congelados e frescos a serem adquiridos
deverdo possuir boa qualidade, pois serdo utilizados diretamente nas atividades praticas dos cursos da area de
Gastronomia e Alimentac&o. A qualidade dos insumos impacta de forma determinante o resultado final das preparagoes,



influenciando sabor, textura, apresentacdo e desempenho técnico das receitas desenvolvidas pelos alunos.

4.13. A utilizacdo de produtos inadequados ou de baixa qualidade pode comprometer o processo de
ensinoaprendizagem, prejudicar a execugdo das praticas culindrias e ndo refletir o padrdo esperado das formagbes
ofertadas pelo IEPTEC. Portanto, é imprescindivel que os itens fornecidos atendam aos requisitos minimos de qualidade,
garantindo a adequada conducao das aulas préticas e a exceléncia dos produtos finais elaborados.

4.14. Considerando a natureza perecivel, refrigerado e frescos dos produtos objeto desta contratacdo, seu
fornecimento exige cuidados especificos quanto ao prazo de validade, condi¢bes de conservagéo, transporte, recebimento e
armazenamento, uma vez que tais produtos estdo sujeitos a deterioracédo, perda de qualidade e reducdo de sua vida util
guando submetidos a condi¢des inadequadas de temperatura, acondicionamento, higiene ou armazenamento.

4.15. A Administracdo devera, portanto, considerar a perecibilidade dos géneros desde o planejamento das
aquisicdes até o efetivo consumo, evitando o recebimento de quantidades superiores a capacidade de armazenamento ou a
necessidade imediata das unidades, bem como adotando mecanismos de conferéncia no ato da entrega que permitam
verificar se os produtos permanecem em condigées adequadas para utilizagdo nas atividades pedagdgicas.

4.16. Adicionalmente, a previsdo de aquisicdo contempla ndo apenas as demandas imediatas, mas também futuras
necessidades decorrentes da execugdo de convénios e parcerias estratégicas, assegurando suporte continuo as atividades
da Rede IEPTEC. Trata-se de medida que promove racionalizacdo das contrata¢cfes, ganhos de escala, padronizacdo de
suprimentos e eficiéncia na gestéo dos recursos publicos, em conformidade com os principios previstos no art. 11, paragrafo
Unico, da Lei n°® 14.133/2021.

4.17. Por fim, o procedimento em epigrafe encontra respaldo nalLei n° 14.133, de 1° de abril de 2021,
regulamentada no ambito estadual pelo Decreto n® 11.363, de 22 de novembro de 2023, que orientam as contratagcfes
publicas com fundamento nos principios da legalidade, da economicidade, do planejamento e da eficiéncia administrativa.

5. QUANTIDADE DOS ITENS

5.1. Os quantitativos estimados encontram-se respaldados pelas respectivas memorias de calculo dos projetos e
planos pedagogicos que fundamentaram a demanda, considerando o nimero de turmas, quantidade estimada de alunos,
carga horaria pratica, preparacdes previstas e consumo estimado dos insumos necessarios a execucdo das atividades
pedagdgicas.

5.2. O leptec tem uma unidade de ensino de Gastronomia e Hospitalidade, localizada na Cidade do Povo que
oferta cursos técnicos aos estudantes da rede estadual de ensino. Atualmente temos a oferta dos Cursos Técnicos de
Gastronomia com 05 turmas e Curso de Qualificacdo Profissional em Cozinha, com 07 turmas.

5.3. Além da demanda identificada, podem surgir novas ofertas durante a execugado do exercicio através de novas
parcerias para a oferta dos cursos de qualificacdo profissional, a exemplo das novas pactua¢gfes no &mbito dos Programas
Mulheres Mil, Bioeconomia na Amaz6nia Legal, EJA articulada a EPT e ISE, com a execuc¢do de cursos de qualificacéo
profissional nas areas de producdo alimenticia. Os cursos de Qualificagdo Profissional sdo ofertados tanto pelo CEPT
Gastronomia quanto pelo CPT Jodo de Deus, no municipio de Placido de Castro.

5.4. Assim, 0s quantitativos previstos neste processo de contratacdo publica atendera as demandas do CEPT
Gastronomia quanto pelo CEPT Joao de Deus, no municipio de Placido de Castro. Para atendimento das necessidades dos
CEPT CEFLORA e NEPT Tarauacda, ndo fazem parte desta contratacdo, pois sera realizado um novo processo licitatorio
para as demandas de 2027.

5.5. Embora a contratagdo publica visa atender as demandas do CEPT Joé&o de Deuss, a entrega se dard em Rio
Branco.
5.6. A licitagdo sera realizada pelo Sistema de Registro de Precos, tendo em vista que as quantidades s&o

variaveis de acordo com o desenvolvimento das atividades de aulas praticas.

6. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO

6.1. A solucdo proposta consiste na aquisicdo de géneros alimenticios pereciveis, destinados ao atendimento das
atividades pedagdgicas dos cursos de Produgdo Alimenticia/Gastronomia da Rede IEPTEC, com entrega no municipio de
Rio Branco/AC, mediante realizagdo de licitagdo na modalidade Pregdo Eletronico, pelo Sistema de Registro de Pregos —
SRP, com julgamento e adjudicacdo por item e fornecimento de acordo com as necessidades da Administracao.

6.2. A adocdo do Sistema de Registro de Precos mostra-se adequada as caracteristicas da contratacéo,
considerando que os géneros alimenticios serdo utilizados de forma continua e variavel nas aulas praticas, ndo sendo
conveniente a aquisicdo e o recebimento integral dos quantitativos estimados em uma Unica oportunidade. A demanda
podera variar em fungdo do numero de alunos e turmas, do cronograma de aulas praticas, das receitas e atividades
previstas nos planos pedagdgicos, bem como da execucéo de projetos e novas ofertas de cursos durante a vigéncia da Ata



de Registro de Precos.

6.3. A utilizacdo do SRP possibilitara que os fornecimentos sejam realizados de forma parcelada e conforme a
demanda efetiva da Administragao, permitindo compatibilizar as aquisicdes com o cronograma das atividades pedagdgicas e
com a capacidade de armazenamento e conservacgdo das unidades. Tal sistematica é especialmente relevante em razédo da
natureza perecivel dos produtos, contribuindo para a preservacdo de sua qualidade e para a reducdo dos riscos de
deterioracdo, vencimento, perdas e desperdicios.

6.4. A adogdo do Sistema de Registro de Precos encontra respaldo nos arts. 82 a 86 da Lei n® 14.133/2021.
Destaca-se, inclusive, que o art. 82, § 3°, inciso Il, contempla expressamente hipétese especifica relacionada a alimento
perecivel, reforcando a compatibilidade do sistema com a natureza do objeto desta contratagdo. A existéncia de precos
registrados, por sua vez, ndo obriga a Administracdo a contratar a totalidade dos quantitativos previstos, conforme dispde o
art. 83 da mesma Lei.

6.5. A contratacdo sera realizada mediante Pregdo Eletronico, por se tratar de aquisicdo de bens comuns, cujos
padrdes de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos por especificagbes usuais de mercado. A solu¢do
devera observar a Lei n° 14.133/2021 e o Decreto Estadual n° 11.363/2023, que regulamenta a referida Lei no ambito do
Estado do Acre.

6.6. O julgamento e a adjudicagdo serdo realizados por item, tendo em vista que os géneros alimenticios possuem
caracteristicas préprias, sdo independentes entre si e podem ser fornecidos separadamente, permitindo maior participagao
de fornecedores e ampliacdo da competitividade, sem prejuizo da economia de escala e da obtengcdo da proposta mais
vantajosa para a Administracéo.

6.7. Os fornecimentos ocorrerdo mediante emissdo de instrumento préprio pela Administragdo, conforme as
necessidades das atividades pedagdgicas, observados os quantitativos registrados e as condi¢des estabelecidas no Termo
de Referéncia. Os produtos deverdo ser entregues em condi¢cdes adequadas de qualidade, conservagdo e integridade,
respeitando-se 0s requisitos sanitarios e as caracteristicas especificas de cada género alimenticio. Para frutas, verduras e
condimentos, deverdo ser observadas condi¢cdes adequadas de frescor, conservagéao, integridade e qualidade, compativeis
com a natureza e a finalidade de utilizag&o de cada produto.

6.8. Para os produtos que necessitem de refrigeracéo, congelamento ou condi¢cdes especiais de conservacéo,
deverdo ser observadas, durante o transporte e a entrega, as condi¢cdes adequadas a manutencao de suas caracteristicas e
qualidade, de modo que sejam recebidos em condi¢g8es proprias para consumo e utilizacéo nas atividades pedagdgicas.

6.9. As entregas deverédo ser planejadas de acordo com as solicitagdes da Administracéo, evitando o fornecimento
de quantidades superiores a capacidade de armazenamento ou a necessidade imediata das unidades, especialmente em
razdo da perecibilidade dos produtos. A sistematica busca assegurar maior eficiéncia na utilizagdo dos recursos publicos e
minimizar perdas e desperdicios de alimentos.

6.10. Dessa forma, a solucdo proposta apresenta-se adequada ao atendimento da necessidade identificada, pois
permite a aquisigdo dos géneros alimenticios pereciveis de maneira planejada, flexivel e compativel com a execucado das
atividades pedagégicas dos cursos de Producdo Alimenticia/Gastronomia, conciliando disponibilidade dos insumos,
qualidade dos produtos, competitividade, economicidade e racionalizagdo das aquisicdes.

JUSTIFICATIVA PARA PARCELAMENTO

7.1. A presente contratagdo sera realizada com julgamento e adjudicagdo por item, em observancia ao principio do
parcelamento previsto na Lei n°® 14.133/2021, sempre que técnica e economicamente viavel. A opcao pelo parcelamento
decorre da natureza dos objetos, 0s quais séo independentes entre si, ndo havendo necessidade de execucdo conjunta ou
interdependéncia técnica que justifique a contratagcdo em lote Unico.

7.2. O parcelamento por item amplia a competitividade do certame, permitindo a participagdo de um maior nimero
de fornecedores, inclusive microempresas e empresas de pequeno porte, que muitas vezes ndo possuem capacidade
operacional, financeira ou logistica para fornecer a totalidade dos itens licitados. Dessa forma, promove-se maior isonomia
entre os licitantes e fortalece-se o desenvolvimento do mercado.

7.3. Além disso, a adjudicagdo por item favorece a obtengdo da proposta mais vantajosa para a Administragao,
uma vez que possibilita que cada item seja disputado pelos fornecedores especializados naquele segmento especifico,
aumentando a concorréncia e contribuindo para a reducao dos precos ofertados.

7.4. Outro beneficio do parcelamento consiste na mitigagdo dos riscos contratuais, pois eventual inadimplemento
ou impossibilidade de fornecimento por parte de um contratado afetara apenas os itens a ele adjudicados, sem comprometer
integralmente o atendimento da demanda institucional. Essa estratégia também confere maior flexibilidade a gestéo
contratual, facilitando o acompanhamento da execucdo, a aplicagdo de sangbes quando cabiveis e a substituicdo de
fornecedores, se necessario.

7.5. A adocao do julgamento por item também constitui medida destinada a evitar a concentra¢édo do fornecimento



e ampliar as oportunidades de participacdo de fornecedores especializados, especialmente considerando o elevado ndmero
de itens fracassados no certame anterior.

7.6. Assim, considerando que os itens possuem especificacdes proprias, podem ser fornecidos de forma
independente e ndo demandam integracdo funcional para o alcance dos resultados pretendidos, conclui-se que o
parcelamento por item representa a solu¢do mais adequada sob os aspectos técnico, econdémico e competitivo, atendendo
aos principios da eficiéncia, da economicidade, da competitividade e da selecdo da proposta mais vantajosa para a
Administragao Publica.

8. NATUREZA DA CONTRATAGAO

8.1. Aquisicdo de bens de consumo de natureza comum, de carater perecivel, destinados ao atendimento das
necessidades institucionais do IEPTEC.

9. DO SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS
9.1. DA JUSTIFICATIVA PARA A ESCOLHA DO SRP
9.1.1. A adocdo ao Sistema de Registro de Precos justifica-se pela necessidade de formecimento parcelado dos

géneros alimenticios e pela variagdo dos quantitativos efetivamente demandados, de acordo com as necessidades da
Administragcdo, conforme incisos Il e IV do artigo 303 do Decreto Estadual n® 11.363 de 22/11/2023.

9.2. INDICA(;Z\O DO ORGAO OU ENTIDADE GERENCIADORA DO SRP

9.2.1. O IEPTEC é o 6rgéo gerenciador do Sistema de Registro de Precos.

9.3. DOS ORGAO E ENTIDADES PARTICIPANTES

9.3.1. A participacdo de Orgdos ou entidades serdo definidos conforme manifestacdo de interesse, apds a

publicacéo da Intencédo de Registro de Precos - IRP.
9.4. CONDICOES E PRAZO PARA ASSINATURA DA ATA DE SRP

9.4.1. Findo o processo licitatorio, a qualquer momento, de acordo com as necessidades da Administracéo, dentro
do prazo de 05 (cinco) dias Uteis, apds regularmente convocado, a licitante vencedora e o Instituto Estadual de Educacao
Profissional e Tecnoldgica poderdo formalizar a Ata de Sistema de Registro de Precos.

9.4.2. O licitante vencedor regularmente convocado para assinatura da Ata de Registro de Precos devera
apresentar o Cadastro de Credores na SEFAZ/ACRE, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis contados da data de convocagado. O
ndo atendimento no prazo estipulado implicara na perda do direito a assinatura da Ata, sem prejuizo das sancdes cabiveis,
podendo ser convocado o licitante subsequente, observada a ordem de classificacéo.

9.4.3. O prazo de convocagédo, para assinatura da ata de SRP, podera ser prorrogado uma vez por igual periodo,
conforme condigdes indicadas no paragrafo 1° do art. 322 do Decreto Estadual n° 11.363 de 22.11.2023.

9.5. PRAZO PARA VIGENCIA DA ATA DE SRP

9.5.1. O prazo de vigéncia da ata de registro de precos serd de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por igual
periodo.

9.5.2. Ocorrendo a prorrogacao da vigéncia da ata, devera ser prorrogado os quantitativos iniciais da ARP.

9.5.3. A prorrogacdo da vigéncia e quantitativos iniciais da Ata da Registro de Precos dependera da prévia

manifestacdo da administragdo devidamente motivada, que demonstre a vantajosidade da prorroga¢éo, a manutencdo das
condi¢des iniciais e a conveniéncia da continuidade da contratagdo para o interesse publico.

9.5.4. O contrato decorrente da ata de registro de pregos tera sua vigéncia estabelecida na forma prevista no art.
341 do Decreto Estadual n® 11.363 de 22.11.23.

10. PREVISAO E JUSTIFICATIVA DA POSSIBILIDADE DE ADESAO POR ORGAOS E ENTIDADES NAO
PARTICIPANTES.

10.1. Podera utilizar-se da Ata de Registro de Pregos, durante sua vigéncia, por qualquer 6rgédo ou entidade da
Administracao Publica, inclusive empresas estatais que ndo figurem no rol de érgdos e entidades participantes, mediante
anuéncia expressa do 6rgdo ou entidade gerenciadora e detentora, atendidos os limites do art. 336 e as demais condigfes



previstas no Decreto Estadual n°® 11.363 de 22/11/2023.

11. DA FORMALIZAGAO DE ATA DE REGISTRO DE PREGOS

11.1. Serdo registrados os precos na forma estabelecida no Decreto Estadual n° 11.363, de 22 de dezembro de
2023, que regulamenta o Sistema de Registro de Precos previsto no art. 82 da Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021,
conforme minuta da Ata de Registro, ndo obrigando o IEPTEC a firmar contrata¢cdes nas quantidades estimadas, podendo
ocorrer licitagdo especifica para o fornecimento de bens, obedecida a legislacédo pertinente, sendo assegurada ao detentor
do registro a preferéncia de fornecimento em igualdade de condicdes.

11.2. A Ata de Registro de Precos tera efeito de compromisso de fornecimento nas condi¢8es estabelecidas.

11.3. As demais disposicdes que regulam o uso da Ata de Registro de Precgos esté@o definidas na minuta da Ata de
Registro de Precos, anexo do TR.

12. OBRIGAQ()ES DO ORGAO OU ENTIDADE GERENCIADORA (ART. 307 DO DECRETO ESTADUAL N-°.
11.363 DE 22/11/2023)

12.1. Instaurar e realizar procedimento publico de IRP, ou justificar sua ndo abertura;

12.2. Dar publicidade aos demais érgédos e entidades para que manifestem seu interesse na aquisi¢cdo de bens,

objeto de licitagdo para registro de precgos, estabelecendo, quando for o caso, nimero méaximo de participantes, em
conformidade com sua capacidade de gerenciamento;

12.3. Informar a descricdo do objeto, disponibilizando o ETP, TR, projeto basico ou documento que contenha as
especificacdes minimas orientadoras da contrata¢édo, quando houver;

12.4. Aceitar ou recusar, justificadamente, no que diz respeito a IRP:
a) os quantitativos considerados infimos;
b) a inclusdo de novos itens; e
c) os itens nos grupos de mesma natureza com modificagfes em suas especificacdes.

12.5. Consolidar informagdes relativas a estimativa individual e ao total de consumo, promover a adequacao dos
TRs ou projetos béasicos encaminhados para atender aos requisitos de padronizagdo e racionalizagdo, e determinar a
estimativa total de quantidades da contratacéo;

12.6. Realizar pesquisa de mercado para identificar o valor estimado da licita¢cdo ou contratacdo direta e, quando for
0 caso, consolidar os dados das pesquisas de mercado realizadas pelos 6rgédos e entidades participantes, inclusive na
hipétese de compra centralizada;

12.7. Confirmar, junto aos 6rgédos ou entidades participantes, sua concordancia com o objeto, inclusive quanto aos
quantitativos e ao TR ou projeto basico, caso o 6rgéo ou entidade gerenciadora entenda pertinente;

12.8. Promover os atos necessarios a instru¢éo processual para a realizacdo do processo licitatorio ou contratagao
direta e todos os atos deles decorrentes, como a assinatura da ata de registro de pregos e sua disponibilizagcdo aos 6rgdos
ou entidades participantes;

12.9. Definir o direito de preferéncia para as contrata¢des decorrentes da ata de registro de precos;

12.10. Remanejar os quantitativos da ata de registro de precos;

12.11. Assinar, gerenciar e fiscalizar o cumprimento da ata de registro de precos;

12.12. Publicar a ata de registro de precos e eventuais alteracdes no PNCP;

12.13. Conduzir as negociacdes para altera¢éo ou atualizagao dos precos registrados;

12.14. Deliberar quanto a adesédo posterior de 6rgaos e entidades que nao tenham manifestado interesse durante o

periodo de divulgagdo da IRP, desde que ndo tenha sido finalizada a consolidacéo de que trata o inciso 1V;

12.15. Verificar se as manifestagfes de interesse em participar do registro de precos atendem ao disposto no art.
303 e indeferir os pedidos que ndo o atendam;

12.16. Vedar a participagdo de 6rgédo ou entidade que ja figure como participante de ata de registro de pregos
vigente, formalizada com o mesmo objeto, salvo se o quantitativo registrado for inferior ao demandado ou se a intencéo de
participacao se referir a demanda para substituicdo de ata de registro de precos;

12.17. Dar conhecimento aos participantes sobre eventuais altera¢des na ata de registro de precos;
12.18. Formalizar a prorrogagédo do prazo de vigéncia da ata de registro de precos, quando cabivel;

12.19. Convocar os integrantes do cadastro de reserva, quando for o caso;



12.20. Aplicar, garantidos os principios da ampla defesa e do contraditério, as penalidades decorrentes de infragées
no processo licitatério ou na contratacao direta e registra-las nos sistemas pertinentes;

12.21. Aplicar, garantidos os principios da ampla defesa e do contraditério, as penalidades decorrentes do
descumprimento dos itens pactuado na ata de registro de precos em relacdo & sua demanda registrada, ou do
descumprimento das obrigacdes contratuais, em relacdo as suas proprias contratacdes, e registra-las nos sistemas
pertinentes; e

12.22. Aceitar, excepcionalmente, a prorrogagéo do prazo previsto no § 3° do art. 334.
13. OBRIGAGOES DA DETENTORA DA ATA DE SRP
13.1. A detentora da Ata de Registro de Pregos devera cumprir as condi¢Ges estabelecidas na Ata, no edital e

neste Termo de Referéncia, mantendo, durante sua vigéncia, o compromisso de fornecimento dos itens registrados, nas
condic¢Bes e precos registrados.

13.2. A detentora devera atender as solicitagdes de fornecimento formalizadas pela Administracédo, observados os
guantitativos registrados e as condi¢fes estabelecidas na Ata e nos instrumentos dela decorrentes.

13.3. A detentora devera comunicar formalmente a Administragdo qualquer fato superveniente que possa
comprometer o cumprimento das condigdes de fornecimento assumidas na Ata, apresentando, quando cabivel, a respectiva
justificativa e documentac¢@o comprobatdria.

13.4. A detentora devera observar as disposicdes relativas a manutencdo, alteracdo, atualizagcdo ou eventual
revisdo dos precos registrados, quando cabiveis, nos termos da legislagdo aplicavel e da Ata de Registro de Precos.

13.5. A detentora devera cumprir as demais condicdes e obrigacdes estabelecidas na Ata de Registro de Pregos e
na legislagéo aplicavel.

14. DO CONTRATO

14.1. Findo a contratagdo publica, a qualqguer momento, de acordo com a necessidade da Administragdo, dentro do
prazo de 5 (cinco) dias Uteis, apds regularmente convocada, a licitante vencedora e o Instituto Estadual de Educacéo
Profissional e Tecnolégica poderao celebrar o Termo de Contrato.

14.2. Para assinatura do Termo de Contrato e retirada da nota de empenho é indispensavel a manutencao das
condicBes de habilitacdo apresentadas pela adjudicataria na contratagdo publica. O resultado dessa verificagcdo devera ser
impresso e juntado aos autos do processo.

15. DA VIGENCIA

15.1. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 12 meses contados da assinatura do contrato, prorrogavel por até 05
(cinco) anos, na forma do artigo 106 da Lei n°® 14.133, de 2021.

15.2. O fornecimento de bens é enquadrado como continuado tendo em vista que sua necessidade é permanente,
sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa considerando o melhor aproveitamento dos recursos humanos nos setores de
licitagBes e contratos, bem como para evitar eventuais interrup¢des de fornecimento.

15.3. A caracterizacdo como fornecimento continuo decorre da necessidade permanente e recorrente de géneros
alimenticios para a manutencdo das atividades pedagdgicas, cuja interrup¢cdo comprometeria a continuidade das aulas
praticas e dos cursos ofertados. A eventual adocdo de vigéncia plurianual devera permanecer condicionada a demonstracéo
da vantajosidade econdmica, disponibilidade orcamentaria e manutencdo do interesse publico, na forma da legislacéo
aplicavel.

15.4. No periodo de vigéncia do Contrato estéo incluidos todos os prazos necessarios a perfeita execugéo do objeto
nos termos pactuados entre as partes, ressalvados os casos referentes as garantias do objeto, que extrapolam o referido
prazo de vigéncia.

16. DA EFICACIA
16.1. A eficacia do contrato estara condicionada a publicacdo do seu extrato no Diario Oficial do Estado do Acre.
16.2. A divulgacdo no Portal Nacional de Contratacdes Publicas (PNCP) é condi¢cdo indispensavel para a eficacia

do contrato e de seus aditamentos e devera ocorrer no prazo de 20 dias Uteis, contados da data de sua assinatura (art. 94
da lei 14.133/21).



17. FUNDAMENTOS DA CONTRATAGAO
17.1. DA REFERENCIA E NO PLANO DE CONTRATAGCAO ANUAL

17.1.1. A contratacdo para fornecimento dos géneros alimenticios pereciveis deste Termo de Referéncia, tem
previsdo no plano de Plano de Contratagdo Anual — PCA/2026.

18. LEGISLAGAO QUE PODERA SER APLICADA AO OBJETO

18.1. Lei n°® 14.133, de 1° de abril de 2021- Regulamento da Lei de LicitagBes e Contratos Administrativos e Decreto
do Estado do Acre n® 11.363 de 22.11.2023.

19. REQUISITOS DA CONTRATA(}AO
19.1. DA SUBCONTRATACAO
19.2. Nao sera admitida a subcontratacéo total dos objetos a serem contratados.
20. DA GARANTIA DA EXECUCAO CONTRATUAL
20.1. N&o sera exigida garantia de execugdo contratual para a presente contratacéo, considerando a natureza do

objeto, consistente no fornecimento de géneros alimenticios pereciveis, a forma de execugdo parcelada e conforme a
demanda da Administracdo, bem como os riscos envolvidos na execugéo contratual.

20.2. A ndo exigéncia de garantia contratual fundamenta-se no disposto no art. 96 da Lei n° 14.133/2021, que
estabelece que a Administragdo podera exigir garantia nas contratagdes, observadas as condi¢des previstas na legislagéo,
cabendo a autoridade competente avaliar sua necessidade em cada caso.

20.3. Considerando as caracteristicas da contratacdo, especialmente o fornecimento de bens de consumo de
natureza comum, com entregas parceladas mediante emissdo de Ordem de Fornecimento, entende-se que a exigéncia de
garantia contratual ndo se mostra necesséria ou proporcional, uma vez que os riscos da execugéo serao mitigados mediante
o acompanhamento e fiscalizacdo das entregas, conferéncia da quantidade e qualidade dos produtos, possibilidade de
recusa e substituicdo dos itens em desconformidade e aplicagdo das san¢8es administrativas cabiveis.

20.4. A dispensa da garantia contratual ndo afasta a responsabilidade da detentora da Ata e/ou da contratada pelo
integral cumprimento das obrigacdes assumidas, nem prejudica a aplicacdo das medidas administrativas e sancfes
previstas na legislagdo, na Ata de Registro de Precos, no instrumento contratual e neste Termo de Referéncia, quando
cabiveis.

21. OBSERVANCIA AS NORMAS DE INTEGRIDADE E ANTICORRUPGCAO

21.1. A empresa contratada devera cumprir, durante toda a execugdo do contrato, a legislacdo pertinente a
integridade nas relagées com a Administracédo Publica, especialmente a Lei n® 12.846/2013 (Lei Anticorrupgdo), bem como
observar os principios da moralidade, legalidade e interesse publico.

21.2. O contrato a ser celebrado contera clausula especifica sobre a obrigagdo de cumprimento das normas de
integridade e combate a corrupgéo.

22. DA AMOSTRA

22.1. N&o sera exigida a apresentacdo de amostras dos produtos, considerando que as especificagBes técnicas
detalhadas neste Termo de Referéncia sdo suficientes para assegurar a compatibilidade, o desempenho e a qualidade
esperada dos produtos a serem fornecidos.

23. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO
23.1. LOCAL DE ENTREGA:
23.1.1. A entrega dos itens contratados deverdo ocorrer no horario de expediente, na Divisdo de Material e

Patrim6nio do IEPTEC — Rua Estéacio de S4, n° 45, Bairro Guiomard Santos.

23.1.2. A obrigac@o da contratada termina com a entrega e recebimento no ponto central em Rio Branco e a
distribuicdo posterior para Placido de Castro é responsabilidade administrativa do IEPTEC.

23.1.3. A entrega dos produtos sera realizada de forma centralizada no municipio de Rio Branco/AC, no local
expressamente indicado na Ordem de Fornecimento, cabendo a Contratada a responsabilidade pelo acondicionamento,
transporte e conservacao dos produtos até o efetivo recebimento no ponto central. Apés o recebimento pela Administragao,



a distribuicdo interna as unidades demandantes sera de responsabilidade do IEPTEC, observadas as condi¢bes de
conservagao compativeis com a natureza de cada produto.

24, PRAZO PARA ENTREGA:

24.1. O prazo de entrega sera de até 07 (sete) dias corridos, contados do recebimento da Ordem de Fornecimento,
podendo a Administragdo estabelecer prazo inferior na propria Ordem de Fornecimento, quando a natureza perecivel, a vida
util do produto ou o cronograma das atividades pedagdgicas assim exigir.

24.2. A ordem de fornecimento devera ser acusada como recebida e assinada pela contratada no prazo méaximo de
24 (vinte e quatro) horas. Caso néo haja devolutiva devidamente assinada dentro desse prazo, sera considerada, para fins
de contagem do prazo de entrega, a data do envio eletrénico da ordem de fornecimento.

24 3. A devolucdo da ordem de entrega devidamente assinada pelo contratado é OBRIGATORIA e ndo interfere na
contagem do prazo de entrega.

25. CONDICOES PARA A ENTREGA

25.1. A Empresa contratada devera entregar os itens em conformidade com as especificacdes contidas neste
Termo de Referéncia e em sua Proposta, sem defeitos ou avarias e datas de validade nos padrbes exigidos, sendo
aplicadas todas as normas e exigéncias do Cdadigo de Defesa do Consumidor (art. 39, VIII, da Lei n® 8.078/90) e demais
legislacdo aplicaveis a espécie.

25.2. O descumprimento do prazo estipulado acarretara a empresa contratada as sanc¢des previstas no art. 156 da
Lei n° 14.133/2021 e no Edital e seus anexos.

25.3. No caso de empresa contratada prever atraso no inicio ou na conclusdao da entrega, podera solicitar
prorrogacao de prazo, desde que presentes: justo motivo, prova documental da alegacéo e que o pedido seja encaminhado
ao gestor do contrato.

25.4. Os atrasos na entrega e outros descumprimentos de prazos poder&o ser considerados inexecugéo contratual,
podendo acarretar na aplicagdo das sangdes previstas no TR, no Edital e seus anexos, sem prejuizos das cominagdes
legais previstas.

25.5. Nao sendo apresentado pedido de prorrogacdo, ou caso apresentado, ndo seja aceito, a aplicacdo das
sancdes prevista neste Termo de Referéncia e no contrato realizar-se-4 em procedimento administrativo, assegurado o
contraditorio e a ampla defesa a Empresa contratada.

25.6. A entrega sera efetuada no local designado na ordem de fornecimento de bens.
26. DO RECEBIMENTO
26.1. O recebimento do objeto da contratagdo ocorrerd em duas etapas e sera realizado:
26.1.1. Provisoriamente: Os produtos serdo recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no ato da entrega ou

em até 2 (dois) dias Uteis, pelo responséavel pela fiscalizagdo da contratagdo, mediante conferéncia inicial da quantidade,
identificac@o dos produtos, integridade das embalagens e correspondéncia com a solicitacdo de fornecimento, para posterior
verificacdo de sua conformidade com as especificagBes estabelecidas neste Termo de Referéncia e na proposta.

26.1.1.1. No ato do recebimento provisério, os produtos deverdo ser apresentados em suas embalagens originais,
integras, limpas, devidamente identificadas e higienizadas, sem sinais de violagdo, vazamento, umidade excessiva,
amassamentos, rasuras ou outras condigdes que possam comprometer sua qualidade, seguran¢a ou contetdo.

26.1.1.2. Para os produtos pereciveis, refrigerados, congelados e frescos, serdo verificadas, quando aplicaveis, as
condi¢Bes de conservacao, temperatura, integridade, aparéncia, validade, acondicionamento e transporte, de acordo com as
especificacdes estabelecidas neste Termo de Referéncia e com a natureza de cada produto.

26.1.1.3. O recebimento provisério nao implica aceitacao definitiva dos produtos, ficando estes sujeitos a posterior
verificagdo quanto a qualidade, quantidade e atendimento integral das condigbes estabelecidas na contratagao.

26.1.1.4. Constatada qualquer desconformidade, os produtos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, devendo a
contratada providenciar sua substituicdo ou regularizacdo, sem 6nus para a Administracdo, no prazo estabelecido neste
Termo de Referéncia ou determinado pela fiscalizagéo.

26.1.2. Definitivamente: Os produtos serdo recebidos definitivamente no prazo de até 5 (cinco) dias uteis,
contados do recebimento provisério, apés a conclusdo da verificacdo de sua conformidade com as especificagcOes,
guantidades, condi¢cfes de qualidade, conservacao, validade e demais exigéncias estabelecidas neste Termo de Referéncia
e no instrumento contratual.



26.1.2.1. Os géneros alimenticios pereciveis, em especial as ervas frescas (ex: horteld) e as frutas e verduras in natura
(ex: limao, laranja, manga, uvas, gengibre), deverdo ser entregues acondicionados em embalagens adequadas que
garantam a protecdo contra impactos mecénicos, amassamento, atrito e exposigéo excessiva ao calor durante o transporte.

26.1.2.2. As ervas devem estar agrupadas em magos bem protegidos, sem sinais de murchamento, queimaduras de
frio ou sujidades. As frutas devem ser transportadas em caixas ou recipientes apropriados que evitem o esmagamento dos
frutos inferiores.

26.1.2.3. Os produtos congelados deverdo apresentar-se efetivamente congelados, sem sinais de descongelamento,
recongelamento, formacgdo excessiva de cristais de gelo, alteragdo de cor, textura, odor ou qualquer outra caracteristica que
indique comprometimento de sua qualidade ou inadequag&do ao consumo.

26.1.2.4. Os produtos refrigerados deverdo apresentar-se em condi¢Bes adequadas de refrigeragdo, sem sinais de
deterioracdo, alteracéo de odor, cor, textura, embalagem estufada, vazamento, violagdo ou qualquer outra caracteristica
incompativel com as condi¢@es normais de conservacéo do produto.

26.1.25. O recebimento serd imediatamente recusado (total ou parcialmente) caso seja constatada qualquer
embalagem avariada, rompida, sem lacre ou se os hortifrdtis apresentarem sinais de deterioracéo, umidade inadequada ou
danos fisicos resultantes do mau acondicionamento.

26.2. O prazo para conclusdo da verificagdo deverd ser observado pela Administracdo, sem prejuizo da
responsabilidade do fornecedor pelos vicios e desconformidades constatados posteriormente, inclusive aqueles néo
identificaveis no momento da entrega.

26.3. O recebimento provisdrio ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da Empresa contratada pelos
prejuizos resultantes da incorreta execugéo do objeto.

26.4. A Administragdo contratante emitira o documento de aceite somente apds o recebimento definitivo e restar
constatado ter a empresa contratada cumprido suas obrigacdes e estar o objeto em condi¢des de recebimento.

26.5. No ato do recebimento, caso 0 objeto apresentado ndo esteja em conformidade com este Termo de
Referéncia, o item ser& recusado total ou parcialmente, conforme o caso, sem direito a indenizag&o & empresa contratada.

26.6. O recebimento definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da empresa contratada quanto aos vicios
ocultos, ou seja, que s6 sdo manifestados quando da sua normal utilizagao pela Administragédo contratante, nos termos do
Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei 8.078/90).

26.7. Se houver erro no documento fiscal, ou qualquer outra circunstancia que impega o recebimento definitivo, este
ficara pendente e o pagamento sera suspenso, ndo podendo a Empresa contratada interromper a execugdo do objeto até o
saneamento das irregularidades.

26.8. Durante o periodo em que o recebimento definitivo estiver pendente e o pagamento suspenso por culpa da
empresa contratada, ndo incidira sobre a Administragcao contratante qualquer 6nus, inclusive financeiro.

27. DA OBRIGAGAO DO CONTRATANTE

27.1. Emitir as Ordens de Fornecimento, indicando os itens, quantitativos, local e prazo para entrega, de acordo
com as necessidades da Administracéo e as condi¢des estabelecidas neste Termo de Referéncia.

27.2. Fornecer a Contratada as informagdes e orientacdes necessarias a adequada execug¢do do fornecimento,
inclusive quanto ao local e horéario de entrega dos produtos.

27.3. Receber os géneros alimenticios nos prazos e condi¢gBes estabelecidos neste Termo de Referéncia,
realizando a conferéncia da quantidade, qualidade, integridade das embalagens, prazo de validade e, quando aplicavel, das
condi¢Bes de conservagdo e temperatura dos produtos refrigerados e congelados.

27.4. Recusar, total ou parcialmente, os produtos que estejam em desacordo com as especificacdes deste Termo
de Referéncia, da proposta ou da respectiva Ordem de Fornecimento, comunicando formalmente a Contratada a
necessidade de substituicao.

27.5. Acompanhar e fiscalizar o fornecimento, verificando o cumprimento das condigbes estabelecidas,
especialmente quanto aos prazos de entrega, quantitativos, qualidade, conservacao, acondicionamento e demais requisitos
aplicaveis aos géneros alimenticios.

27.6. Notificar a Contratada, por escrito, sobre eventuais irregularidades, defeitos, desconformidades ou
inadequacfes identificadas nos produtos fornecidos, estabelecendo prazo para a respectiva correcdo ou substituicdo,
quando cabivel.

27.7. Efetuar o recebimento definitivo dos produtos apds a verificagdo de sua conformidade com as condigbes
estabelecidas neste Termo de Referéncia.



27.8. Efetuar o pagamento & Contratada pelos produtos efetivamente fornecidos e definitivamente recebidos,
observadas as condic8es, prazos e procedimentos estabelecidos neste Termo de Referéncia e no instrumento contratual.

27.9. Disponibilizar, quando necessario, as condicbes adequadas para o0 recebimento, conferéncia e
armazenamento dos géneros alimenticios, observadas as caracteristicas e necessidades de conservagdo de cada produto.

27.10. Aplicar as medidas administrativas e san¢des cabiveis quando constatado o descumprimento das obrigaces
assumidas pela Contratada, assegurados o contraditério e a ampla defesa.

27.11. Prestar as informacdes e esclarecimentos necessarios a execucdo do objeto, bem como comunicar a
Contratada eventuais alteracdes ou ocorréncias que possam interferir no fornecimento.

27.12. Cumprir as demais obrigacdes estabelecidas na Ata de Registro de Prec¢os, no instrumento contratual, neste
Termo de Referéncia e na legislagao aplicavel.

28. DA OBRIGAGAO DA CONTRATADA

28.1. A Contratada deverd cumprir integralmente as obrigacdes estabelecidas neste Termo de Referéncia, no
instrumento contratual, na Ata de Registro de Precos, na proposta apresentada e na legislacéo aplicavel, responsabilizando-
se pela perfeita execucéo do objeto.

28.1.1. Fornecer os géneros alimenticios em estrita conformidade com as especificacdes, caracteristicas,
quantidades, unidades de medida e demais condi¢bes estabelecidas neste Termo de Referéncia e na proposta
apresentada.

28.1.2. Efetuar as entregas nos prazos, locais e horarios estabelecidos pela Administracdo, mediante a respectiva
Ordem de Fornecimento, observando os quantitativos efetivamente solicitados.

28.1.3. Responsabilizar-se pelo adequado acondicionamento, transporte, carga e descarga dos produtos,
utilizando meios e condi¢cdes compativeis com a natureza dos géneros alimenticios, de modo a preservar sua qualidade,
integridade e seguranca durante todo o processo de entrega.

28.1.4. Assegurar que os produtos refrigerados, congelados ou que exijam condicdes especiais de conservacao
sejam transportados e entregues em condicbes adequadas de temperatura e conservacdo, de acordo com as
especificacdes de cada item e com a legislacé@o sanitaria aplicavel.

28.1.5. Manter as condi¢Bes de higiene e segurancga sanitaria necessarias ao transporte e fornecimento dos géneros
alimenticios, observando as normas aplicaveis a manipulacdo, armazenamento, acondicionamento e transporte de
alimentos.

28.1.6. Entregar os produtos em embalagens integras, limpas, adequadamente fechadas, identificadas e
compativeis com a natureza do produto, sem sinais de violacdo, vazamento, deterioracéo, avarias ou qualquer condi¢éo
gue possa comprometer sua qualidade ou segurancga.

28.1.7. Observar o0s requisitos de rotulagem, identificacdo do produto, lote, data de fabricacdo, prazo de
validade, informag¢des nutricionais e demais informacdes obrigatdrias, quando aplicaveis, em conformidade com a
legislacao vigente.

28.1.8. Fornecer produtos dentro do prazo de validade estabelecido nas respectivas especificagbes, devendo
apresentar, no momento da entrega, condicfes adequadas para consumo e utilizagdo nas atividades pedagdgicas da
Administragédo.

28.1.9. Substituir, as suas expensas, no prazo estabelecido pela Administracédo, os produtos que forem recusados por
apresentarem desconformidade com as especificacdes, quantidade divergente, embalagem violada ou danificada,
temperatura inadequada, sinais de descongelamento ou recongelamento, deterioracédo, prazo de validade inadequado ou
qualquer outra irregularidade constatada no recebimento.

28.1.10. Comunicar a Administragdo, com antecedéncia e por escrito, qualquer circunstancia que possa comprometer o
cumprimento do prazo ou das condicbes de fornecimento, apresentando a devida justificativa e documentacéo
comprobatéria, quando cabivel.

28.1.11. Atender as determinagfes regulares emitidas pelo gestor ou fiscal da contratagdo e prestar, sempre que
solicitado, os esclarecimentos e informacdes necessarios ao acompanhamento e a fiscaliza¢éo do fornecimento.

28.1.12. Responsabilizar-se pelos danos causados a Administragdo ou a terceiros decorrentes de acdo ou omissao,
culpa ou dolo, relacionados ao fornecimento dos produtos, sem prejuizo da fiscalizagdo exercida pela Administracéo.

28.1.13. Responsabilizar-se integralmente pelas despesas decorrentes da execucdo do objeto, incluindo transporte,
acondicionamento, carga, descarga, substituicdo de produtos recusados e demais custos necesséarios ao perfeito
cumprimento das obrigac6es assumidas.



28.1.14. Manter, durante a execucdo da contratacdo, as condicdes necessarias ao cumprimento das obrigacGes
assumidas, observando a legislacdo sanitaria, ambiental, trabalhista e demais normas aplicaveis ao fornecimento de
géneros alimenticios.

28.1.15. Designar representante ou preposto para, sempre que necessario, manter comunica¢do com a Administragédo
e tratar de assuntos relacionados a execucéo do fornecimento.

28.1.16. Nao transferir a terceiros as obrigacdes decorrentes da contratacdo, salvo nas hipéteses expressamente
admitidas pela legislacéo e autorizadas pela Administracao.

28.1.17. Cumprir as demais obrigagdes estabelecidas na Ata de Registro de Prec¢os, no instrumento contratual, neste
Termo de Referéncia e na legislagao aplicavel.

29. MODELO DE GESTAO DE CONTRATOS

29.1. A contratacdo devera ser executada fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas estabelecidas na Ata
de Registro de Precos, no instrumento contratual, neste Termo de Referéncia e na proposta da Contratada, observadas as
disposi¢des da Lei n® 14.133/2021 e demais normas aplicaveis.

29.2. A gestdo da contratagdo sera realizada de forma a assegurar o adequado acompanhamento das solicitacdes,
entregas, recebimento, conferéncia e pagamento dos géneros alimenticios efetivamente fornecidos.

29.3. As comunicagdes entre a Administracdo e a Contratada deverdo ser realizadas por escrito sempre que o ato
exigir essa formalidade, admitindo-se a utilizac@o de correio eletrénico ou outro meio eletrdnico oficialmente disponibilizado
pela Administracéo.

29.4. A Administracdo podera convocar o representante ou preposto da Contratada sempre que necessario para
tratar de questdes relacionadas as entregas, ocorréncias, desconformidades ou providéncias necessarias a adequada
execucdo do fornecimento.

29.5. Apo6s a formalizacdo da contratagdo, o gestor poderd realizar reunido inicial com o representante da
Contratada, quando necessario, para apresentagdo das condi¢des de fornecimento, procedimentos de entrega, mecanismos
de fiscalizacéo, critérios de recebimento e demais orientagfes pertinentes a execugéo do objeto.

29.6. A fiscalizacdo da contratacdo ndo exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada pelo cumprimento
integral das obrigacdes assumidas, inclusive quanto a qualidade, quantidade, conservagao, transporte, acondicionamento e
substituicdo dos produtos recusados.

30. FISCAL DO CONTRATO

30.1. Sao atribuigbes do fiscal de contratos, sem prejuizo das demais previstas no Manual de Gestéo e Fiscalizacédo
dos Contratos Administrativos:

30.1.1. Conhecer o inteiro teor do Termo de Referéncia, da Ata de Registro de Precos, do instrumento contratual, da
proposta da Contratada e das respectivas Ordens de Fornecimento.

30.1.2. Acompanhar e fiscalizar as entregas dos géneros alimenticios, verificando o cumprimento das especificagoes,
quantitativos, prazos, local de entrega e demais condicdes estabelecidas.

30.1.3. Conferir a quantidade e a qualidade dos produtos entregues, observando, quando aplicavel, as condi¢cdes de
conservacao, temperatura, integridade das embalagens, prazo de validade, rotulagem e demais caracteristicas previstas
para cada item.

30.1.4. Realizar ou acompanhar, quando necessario, a afericdo da temperatura dos produtos refrigerados e
congelados no momento da entrega, registrando as ocorréncias pertinentes.

30.1.5. Recusar, total ou parcialmente, os produtos que estejam em desacordo com as especificagcdes estabelecidas,
comunicando formalmente a Contratada para que proceda a substituicdo no prazo determinado pela Administragao.

30.1.6. Atestar as notas fiscais ou documentos equivalentes somente apds a conferéncia do fornecimento e a
constatacéo da conformidade dos produtos entregues.

30.1.7. Registrar as ocorréncias verificadas durante a execug¢do do fornecimento, inclusive atrasos, divergéncias de
guantidade, desconformidades de qualidade e recusas ou substituicdes de produtos.

30.1.8. Acompanhar o cumprimento dos prazos estabelecidos para regularizacdo de eventuais desconformidades.

30.1.9. Emitir relatério ou registro de acompanhamento das entregas, contendo as informacdes e documentos
comprobatdrios pertinentes.

30.1.10. Informar ao gestor da contratacdo as ocorréncias que ultrapassem sua competéncia ou que possam ensejar a



aplicacéo de medidas administrativas ou sangdes.

30.1.11. Verificar o cumprimento integral das obrigacdes assumidas pela Contratada, especialmente aquelas
relacionadas as condigdes de entrega e a qualidade dos produtos.

30.1.12. Comunicar ao gestor da contratacdo eventual risco de ndo atendimento dos quantitativos, prazos ou
condicOes estabelecidas na Ordem de Fornecimento.

30.1.13. Manter os registros necessarios para comprovacao da fiscaliza¢éo e do recebimento dos bens fornecidos.
31. GESTOR DO CONTRATO
31.1. Sao atribuices do Gestor de Contratos, sem prejuizo das demais previstas no Manual de Gestdo e

Fiscalizacdo dos Contratos Administrativos:

31.1.1. Conhecer o inteiro teor do Termo de Referéncia, da Ata de Registro de Pregos, do instrumento contratual e de
seus respectivos anexos.

31.1.2. Acompanhar a execucdo administrativa da contratacdo, assegurando o cumprimento das condi¢des
estabelecidas para o fornecimento dos géneros alimenticios.

31.1.3. Acompanhar as Ordens de Fornecimento emitidas, os quantitativos solicitados, as entregas realizadas e os
respectivos recebimentos.

31.1.4. Solicitar ao fiscal da contratacdo informac¢des e relatérios sobre as entregas realizadas e eventuais
ocorréncias verificadas.

31.1.5. Adotar, dentro de sua competéncia, as providéncias necessarias para solucionar problemas relacionados a
execucdo do fornecimento.

31.1.6. Analisar as ocorréncias registradas pelo fiscal e, quando necessario, determinar as providéncias para sua
regularizagao.

31.1.7. Encaminhar formalmente a Contratada as demandas relativas ao fornecimento, por meio das respectivas
Ordens de Fornecimento ou outros instrumentos administrativos adequados.

Elemento Forma de Critério de

Item [Descricao Quantidade .
Despesa Fornecimento | Julgamento

1637 - ACELGA IN - NATURA

Observacao: ACELGA FRESCA, de primeira qualidade,
folhas firmes, integras, vicosas, com coloragéo caracteristica,
tamanho uniforme, sem sinais de murchamento, podridédo,

1 i ) 30 UN
amassamento, pragas, doengas ou sujidades. Devera ser
entregue em condi¢es adequadas para consumo imediato,
acondicionada de forma a preservar sua integridade e
qualidade durante transporte e armazenamento.

Comercializacgdo: por quilograma (KG).

2061 - ACUCAR MASCAVO

Observacdo: ACUCAR MASCAVO, de primeira qualidade,
constituido por cristais secos e soltos, de granulometria
média, coloragdo predominantemente caramelada a marrom,
2 |sem presenca de matérias estranhas, umidade excessiva ou 30 UN
sinais de deterioragdo. Embalagem original do fabricante,
integra e adequada para alimentos, contendo 1 kg, com
identificac&@o do produto, lote, fabricacéo e validade. Validade
minima de 6 meses a partir da entrega. Comercializagéo:

pacote de 1 kg.




19935 - VEGETAL DO MAR

Tipo: Alga Nori

Apresentacao: Desidratada

Adicional: Seco

Observacao: ALGA MARINHA DESIDRATADA — YAKI

SUSHI NORI, prépria para consumo humano, em folhas

integras, secas, sem sinais de umidade, mofo ou 60 UN
deterioracdo. Embalagem original, integra, contendo no

minimo 10 folhas, com identificacdo do fabricante, lote, data

de fabricagdo e validade. Validade minima de 6 meses a partir

da entrega. Comercializa¢éo: pacote com no minimo 10

folhas.

19774 - CONDIMENTO

Tipo: Alho

Apresentacao: Natural

Adicional: Cabeca

Observacao: ALHO BRANCO, de primeira qualidade, bulbos

integros, firmes, secos, com diametro equatorial superior a 60 70 UN
mm, sem brotacéo, podriddo, mofo, danos mecanicos,

perfuracdes por pragas ou sinais de deterioracgao.

Acondicionado em embalagem adequada para alimentos.

Comercializacao: KG.

19774 - CONDIMENTO

Tipo: Anis-Estrelado

Apresentacao: Desidratado

Observacdo: ANIS-ESTRELADO, seco e desidratado, préprio

para consumo humano, com aroma, cor e caracteristicas 16 UN
préprias, livre de matérias estranhas, mofo e sinais de

deterioracdo. Embalagem original do fabricante, contendo 50

g, integra e devidamente identificada. Validade minima de 12

meses a partir da entrega. Comercializagdo: pacote de 50 g.

4552 - CARNE DEFUMADA

Tipo Corte: Toucinho (Bacon)

Tipo Animal: Suina

Apresentacao: Fatiada

Estado De Conservacao: Resfriado(A)

Observacdo: BACON SUINO FATIADO, de primeira

qualidade, produzido e embalado sob inspeg&o sanitaria 30 UN
oficial, com caracteristicas préprias de cor, odor, sabor e

textura, sem sinais de deterioragdo. Embalagem original,

integra e adequada, contendo 1 kg, mantida sob condi¢des de

conservacdo indicadas pelo fabricante. Validade minima de 15

dias a partir da entrega, ou aquela indicada pelo fabricante,

desde que suficiente para o consumo. Comercializagdo: KG

4552 - CARNE DEFUMADA

Tipo Corte: Toucinho (Bacon)

Tipo Animal: Suina

Apresentacao: Em Mantas

Estado De Conservacao: Resfriado(A)

Observacdo: BACON SUINO, MANTA, de primeira

qualidade, inspecionado por servico oficial de inspegéo (SIF, 30 UN

SIE ou SIM, conforme legislagéo aplicavel), resfriado ou
congelado, acondicionado em embalagem a vacuo, integra e
inviolada, com peso de 1 kg, mantido na temperatura indicada
pelo fabricante. Validade minima compativel com a condigéo
de conservacdo e suficiente para o consumo, conforme

rotulagem. Comercializacédo: KG.




3909 - BROCOLIS IN - NATURA

Observacdo: BROCOLIS FRESCO, de primeira qualidade,
bem desenvolvido, firme, integro, com coloragéo caracteristica
e uniforme, sem florescimento excessivo, murchamento,
podridao, pragas, doengas, sujidades ou residuos de
fertilizantes. Produto préprio para consumo na data da
entrega, acondicionado adequadamente. Comercializacéo:
KG.

30 UN

9805 - FRUTOS DO MAR

Tipo: Camaréo Branco

Apresentacdo: Limpo(A)

Tamanho: Grande

Estado De Conservacao: Congelado(A)

Observacdo: Tipo: Camardo Branco CAMARAO
CONGELADO, eviscerado, préprio para consumo humano, de
primeira qualidade, com caracteristicas préprias de cor, odor,
sabor e textura, sem sinais de deterioragdo. Embalagem
original do fabricante, integra, contendo 1 kg, com registro no
servico de inspecdo competente e indicagao das condi¢des de

conservagao. Comercializagéo: KG.

60 UN

10

9805 - FRUTOS DO MAR

Tipo: Camaréo Branco

Apresentacao: Inteiro(A)

Tamanho: Médio

Estado De Conservacao: Seco(A)

Observacéo: Tipo: Camardo Branco CAMARAO SECO,
préprio para consumo humano, de primeira qualidade, com
caracteristicas proprias de cor, odor e sabor, sem sinais de
mofo, deterioragdo ou matérias estranhas. Embalagem
original, preferencialmente a vacuo, integra e inviolada, com
identificacdo do produto, lote, fabricacéo e validade. Validade

minima de 6 meses a partir da entrega. Comercializagao: KG.

30 UN

11

3267 - CARNE SALGADA

Tipo Corte: Coxdo Mole - Charque

Origem: Bovina

Apresentacdo: Em Mantas

Estado De Conservacao: Seco(A)

Observacao: CARNE BOVINA CHARQUE, salgada e semi-
desidratada, de primeira qualidade, preparada com carne
bovina, de consisténcia firme, cor, odor e sabor proprios, sem
sujidades, parasitas, larvas ou matérias estranhas.
Embalagem original a vacuo, contendo 400 g, devidamente
rotulada e com identificagéo do servigco de inspecéo
competente. Validade minima de 90 dias a partir da entrega.

Comercializagdo: pacote de 400 g.

60 UN

12

4548 - CARNE BOVINA IN NATURA

Tipo Corte: Alcatra

Apresentacdo: Peca Inteira

Estado De Conservacao: Resfriado(A)

Observacdo: CARNE BOVINA — ALCATRA, de primeira
qualidade, peca limpa, sem excesso de gordura, resfriada,
com temperatura entre 0 °C e 7 °C, conforme apresentacéo
comercial. Devera apresentar cor, odor, sabor e aspecto
préprios, sem coloragéo esverdeada, manchas, viscosidade
ou sinais de deterioragdo. Embalagem a vacuo, integra e

inviolada, com inspecéo sanitaria oficial. Comercializagéo: KG.

50 UN




13

4548 - CARNE BOVINA IN NATURA

Tipo Corte: Costela

Apresentacao: Cortada

Estado De Conservacao: Resfriado(A)

Observacao: CARNE BOVINA — COSTELA/PONTA DE
AGULHA, de primeira qualidade, fatiada, limpa, resfriada,
mantida entre 0 °C e 7 °C, conforme apresentagao comercial.
Aspecto, cor, odor e textura proprios, sem sinais de
deterioracdo. Embalagem integra e adequada para alimentos,

com inspecao sanitaria oficial. Comercializagdo: KG.

50 UN

14

4548 - CARNE BOVINA IN NATURA

Tipo Corte: Cox&o Mole

Apresentacao: Peca Inteira

Estado De Conservacao: Resfriado(A)

Observacdo: CARNE BOVINA — COXAO MOLE, de primeira
qualidade, peca limpa, resfriada entre 0 °C e 7 °C, conforme
apresentacdo comercial. Devera apresentar cor vermelha
caracteristica, aspecto firme, odor e sabor proprios, sem
manchas esverdeadas, viscosidade ou sinais de deterioragao.
Embalagem a véacuo, integra e inviolada, com inspecéo

sanitaria oficial. Comercializagdo: KG.

100 UN

15

4548 - CARNE BOVINA IN NATURA

Tipo Corte: Picanha

Apresentacao: Peca Inteira

Estado De Conservacao: Resfriado(A)

Observacao: CARNE BOVINA — PICANHA, de primeira
qualidade, peca inteira, limpa, resfriada entre 0 °C e 7 °C,
conforme apresentag&o comercial, com peso individual entre 1
kg e 1,5 kg. Devera apresentar caracteristicas proprias de cor,
odor, sabor e textura, sem sinais de deterioragcdo. Embalagem
a vacuo, integra e inviolada, com inspecao sanitaria oficial.

Comercializacao: KG.

50 UN

16

3267 - CARNE SALGADA

Tipo Corte: Cox&@o Mole - Carne De Sol

Origem: Bovina

Apresentacao: Pedaco

Estado De Conservacao: Seco(A)

Observacao: CARNE BOVINA SEMI-DESIDRATADA E
SALGADA, tipo alcatra, coxdo mole ou maminha, de primeira
qualidade, com consisténcia firme, cor, odor e sabor proprios,
livre de sujidades, parasitas, larvas e matérias estranhas.
Embalagem original adequada para alimentos, devidamente
identificada, com lote, fabricacéo, validade e inspecéo

sanitaria. Comercializacéo: KG.

100 UN

17

17294 - CARNE SUINA IN NATURA

Tipo Corte: Carré (Bisteca)

Apresentacao: Fatiada

Processamento: Com Osso

Estado De Conservacao: Resfriado(A)

Observacido: CARNE SUINA — BISTECA COM OSSO, de
primeira qualidade, resfriada, com caracteristicas proprias de
cor, odor, sabor e textura, sem aspecto amolecido, pegajoso
ou sinais de deterioragdo. Produto inspecionado por servigo
oficial, acondicionado em embalagem integra e adequada

para alimentos. Comercializagdo: KG.

30 UN
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17294 - CARNE SUINA IN NATURA

Tipo Corte: Costela/Costelinha

Apresentacdo: Em Manta

Estado De Conservacao: Resfriado(A)

Observacido: CARNE SUINA — COSTELA, em pegca inteira,
com 0sso, de primeira qualidade, resfriada , apresentando
caracteristicas proprias da espécie, sem sinais de
deterioracdo. Produto inspecionado por servigo oficial,
acondicionado em embalagem integra e adequada.

Comercializacao: KG.

100 UN

19

4548 - CARNE BOVINA IN NATURA

Tipo Corte: Patinho

Apresentacao: Moida

Estado De Conservacao: Resfriado(A)

Observacdo: Tipo Corte: Patinho CARNE BOVINA MOIDA,
de primeira qualidade, proveniente de patinho, resfriada , com
teor maximo de gordura de 10%, aspecto, cor, odor e sabor
proprios, sem sujidades, parasitas, larvas ou sinais de
deterioracdo. Embalagem original, integra, resistente e
atoxica, contendo identificagdo, procedéncia, lote, data de
fabricacéo, validade e selo de inspecéo oficial. Para produto
resfriado, validade remanescente minima de 5 dias na
entrega; para congelado, minimo de 60 dias, salvo prazo

maior indicado pelo fabricante. Comercializacédo: KG.

300 UN

20

4548 - CARNE BOVINA IN NATURA

Tipo Corte: Filé Mingnon

Apresentacdo: Peca Inteira

Processamento: Sem Cordao

Estado De Conservacao: Resfriado(A)

Observacao: CARNE BOVINA — FILE MINGNON, de
primeira qualidade, peca inteira, limpa, resfriada entre 0 °C e 7
°C. Cor, odor, sabor e textura préprios, sem manchas,
viscosidade ou sinais de deteriora¢&o. Embalagem adequada,
integra e inviolada, com inspec¢éo sanitaria oficial.

Comercializacéo: KG.

60 UN

21

4548 - CARNE BOVINA IN NATURA

Tipo Corte: MUsculo Traseiro

Apresentacdo: Peca Inteira

Processamento: Com Osso

Estado De Conservacao: Congelado(A)

Observacao: Tipo Corte: Ossobuco CARNE BOVINA —
OSSOBUCO, de primeira qualidade, em cortes adequados,
resfriada, limpa e com caracteristicas préprias de cor, odor,
sabor e textura. Embalagem integra e inviolada, com
identificacdo do produto e inspegéo sanitaria oficial.

Comercializacéo: KG.

50 UN

22

4695 - CASTANHA PARA ALIMENTACAO
Nome: Areia - Uso Laboratorio

Observacao: CASTANHA-DO-BRASIL, de primeira
qualidade, sem casca, desidratada, tamanho médio e
uniforme, integra, sem fermentagéo, mofo, rancificacéo,
sujidades, parasitas ou matérias estranhas. Embalagem
aluminizada, preferencialmente a vacuo, contendo 1 kg,
integra e devidamente rotulada. Validade minima de 6 meses

a partir da entrega. Comercializagéo: KG.

300 UN




23

5294 - COCO SECO

Observacao: COCO VERDE, natural e fresco, de primeira
qualidade, integro, sem rachaduras, podriddo, mofo ou danos
que comprometam o produto, com aspecto, cor, odor e

caracteristicas préprias. Comercializagdo: unidade.

60 UN

24

5305 - COGUMELO IN - NATURA

Observacdo: COGUMELO CHAMPIGNON FRESCO, de
primeira qualidade, integro, firme, sem excesso de umidade,
manchas, mofo ou sinais de deterioracdo. Acondicionado em
bandeja prépria para alimentos, contendo aproximadamente
200 g, mantido sob refrigeragio conforme indica¢éo do

fabricante. Comercializagdo: bandeja de 200 g.

20 UN

25

5305 - COGUMELO IN - NATURA

Observacdao: COGUMELO PORTOBELLO FRESCO, de
primeira qualidade, integro, firme, sem sinais de mofo,
deterioracéo ou excesso de umidade. Acondicionado em
bandeja adequada para alimentos, contendo
aproximadamente 200 g, sob condi¢des de conservagao
recomendadas pelo fabricante. Comercializagdo: bandeja de
200 g.

20 UN

26

5305 - COGUMELO IN - NATURA

Observacao: COGUMELO SHIITAKE FRESCO, de primeira
qualidade, integro, firme, com caracteristicas préprias, sem
mofo, deterioracéo ou excesso de umidade. Bandeja de
aproximadamente 200 g, acondicionada e conservada
conforme orientagdo do fabricante. Comercializagéo: bandeja
de 200 g.

20 UN

27

5305 - COGUMELO IN - NATURA

Observacdo: COGUMELO SHIMEJI PRETO FRESCO, de
primeira qualidade, integro, firme, sem sinais de deterioracéo,
mofo ou excesso de umidade. Bandeja de aproximadamente
200 g, devidamente acondicionada e mantida sob

conservacdo adequada. Comercializagdo: bandeja de 200 g.

72 UN

28

4550 - CARNE DE AVE IN NATURA

Tipo Animal: Frango

Tipo Corte: Coxa E Sobrecoxa

Apresentacao: Inteiro

Estado De Conservacao: Congelado(A)
Processamento: Com Pele, Com Osso

Observacao: COXA E SOBRECOXA DE FRANGO, com
0sso, de primeira qualidade, congelada, inspecionada por
servico oficial, com aspecto, cor, odor e textura proprios, sem
sinais de deterioragdo. Embalagem original, integra e
inviolada, contendo aproximadamente 1 kg, mantida na

temperatura indicada pelo fabricante. Comercializagdo: KG.

80 UN
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17295 - CREME DE LEITE

Teor Gordura: Acima De 40% De Gordura

Processamento: Pasteurizado

Caracteristicas Adicionais: Creme Tipo Nata

Observacdo: CREME DE LEITE FRESCO, proéprio para
consumo humano, de primeira qualidade, com caracteristicas
proprias de cor, odor, sabor e consisténcia, sem sinais de
alteracdo. Embalagem original, integra, contendo 500 g,
mantida sob refrigera¢éo conforme orientacéo do fabricante.
Validade remanescente minima de 15 dias na entrega.

Comercializagao: unidade de 500 g.

90 UN

30

11534 - QUEIJO
Origem: De Vaca

Variedade: Cream Cheese

Apresentacédo: Cremoso

Observacao: CREME DE QUEIJO — CREAM CHEESE,
tradicional, de primeira qualidade, com textura cremosa e
caracteristicas proprias de cor, odor e sabor. Embalagem
original, integra e hermeticamente fechada, contendo 400 g,
conservada conforme indicacéo do fabricante. Validade
remanescente minima de 30 dias na entrega.

Comercializagao: unidade de 400 g.

30 UN

31

834 - CHANTILLY

Ingredientes: Gordura Vegetal Interesterificada, Actcar, Sal,
Ca

Prazo Validade: 12

Tipo Embalagem: Tetra Pak

Observacdo: CREME TIPO CHANTILLY, préprio para uso
culinario, de primeira qualidade, em embalagem original,
integra e adequada para alimentos, contendo 1 litro, com
identificacéo do fabricante, lote e validade. Validade
remanescente minima de 30 dias na entrega, observadas as
condi¢Oes de armazenamento do fabricante. Comercializagdo:

unidade de 1 litro.

50 UN

32

7018 - ESPINAFRE IN - NATURA

Observacao: ESPINAFRE FRESCO, de primeira qualidade,
folhas firmes, integras, vicosas, com coloragéo caracteristica e
uniforme, sem murchamento, podriddo, pragas, doencas ou
sujidades. Acondicionado em mago adequado a
comercializagdo, préprio para consumo na data da entrega.

Comercializagdo: mago.

20 UN

33

890 - FEIJAO

Observacdo: FEIJAO VERDE, de primeira qualidade, griaos
integros, frescos, sem sinais de fermentacéo, mofo,
deterioracédo, sujidades ou matérias estranhas. Embalagem
adequada para alimentos, contendo 500 g, devidamente
identificada. Validade conforme caracteristica do produto e

rotulagem. Comercializacdo: pacote de 500 g.

36 UN




34

9382 - PEIXE IN NATURA

Variedade: Dourado

Tipo Corte: Filé

Apresentacado: Sem Pele

Estado De Conservacao: Congelado(A)

Observacao: FILE DE PEIXE — FILHOTE, proprio para
consumo humano, de primeira qualidade, eviscerado e
filetado, com carne firme e caracteristicas préprias de cor,
odor e sabor, livre de substancias contaminantes, parasitas e
sinais de deterioragdo. Resfriado ou congelado,
acondicionado em embalagem adequada e integra, com

inspecao sanitaria oficial. Comercializagdo: KG.

100 UN

35

9382 - PEIXE IN NATURA

Variedade: Surubim

Tipo Corte: Filé

Apresentacado: Sem Pele

Estado De Conservacao: Congelado(A)

Observacéo: FILE DE PEIXE — SURUBIM, de primeira
qualidade, eviscerado e filetado, com carne firme, cor, odor e
sabor proprios, sem sinais de deterioragdo, parasitas ou
matérias estranhas. Resfriado ou congelado, em embalagem
adequada e integra, com inspecgao sanitaria oficial.

Comercializagao: KG.

80 UN

36

9382 - PEIXE IN NATURA

Variedade: Pirarucu

Tipo Corte: Manta

Apresentacado: Sem Pele

Estado De Conservacao: Fresco(A)

Observacéo: FILE DE PIRARUCU FRESCO, de primeira
qualidade, sem escamas e espinhas, com carne firme, cor,
odor e sabor préprios, sem manchas, parasitas ou sinais de
deterioracdo. Acondicionado em embalagem pléastica
transparente, atoxica, integra e adequada para alimentos,

mantido sob refrigeracéo. Comercializagao: KG.

70 UN

37

4556 - "CARNE PEIXE PROCESSADA"

Observacdo: FILE DE PIRARUCU SECO, de primeira
qualidade, com caracteristicas proprias de cor, odor, sabor e
textura, em adequado estado de conservagao, sem mofo,
fermentacgdo, parasitas ou matérias estranhas. Acondicionado
em embalagem adequada para alimentos, devidamente

identificada e com validade. Comercializagao: KG.

50 UN

38

19774 - CONDIMENTO

Tipo: Gengibre

Apresentacao: Natural

Observacao: GENGIBRE FRESCO, de primeira qualidade,
bem desenvolvido, firme, integro, com coloragéo e aroma
caracteristicos, sem brotacdes excessivas, rachaduras, mofo,

partes moles ou sinais de deterioragdo. Comercializagédo: KG.

6 UN




19774 - CONDIMENTO

Tipo: Gergelim

Apresentacao: Gréo

Observacao: GERGELIM BRANCO, desidratado, em

39 [sementes, préprio para consumo humano, de primeira 5UN
qualidade, livre de sujidades, insetos, mofo e matérias
estranhas. Embalagem original, integra, contendo 1 kg, com
lote, fabricacéo e validade. Validade minima de 6 meses a
partir da entrega. Comercializacédo: KG.
19774 - CONDIMENTO
Tipo: Gergelim
Apresentacdo: Grao
Observacao: GERGELIM PRETO, desidratado, em
40 |sementes, proprio para consumo humano, de primeira 5 UN
qualidade, livre de sujidades, insetos, mofo e matérias
estranhas. Embalagem original, integra, contendo 1 kg, com
lote, fabricagéo e validade. Validade minima de 6 meses a
partir da entrega. Comercializacédo: KG.
19789 - FRUTA
Tipo: Goiaba Vermelha
Apresentacdo: Natural
Observacao: GOIABA VERMELHA FRESCA, de primeira
41 30 UN
qualidade, madura em estagio adequado para consumo, com
polpa firme e integra, sem rachaduras, podriddo, lesdes,
parasitas, sujidades ou matérias estranhas. Comercializagéo:
KG.
13388 - VERDURA IN NATURA*
Tipo: Hortela
Espécie: Comum
42 Aplicacdo: Culinaria Ert] Geral 500 UN
Observacdo: HORTELA FRESCA, de primeira qualidade,
folhas e talos integros, firmes, vigosos, com coloragéo e
aroma caracteristicos, sem murchamento, podridéo, pragas ou
sujidades. Comercializagéo: mago.
19588 - IOGURTE NATURAL
Teor Gordura: Integral
Sabor: Sem Sabor
Observacao: IOGURTE NATURAL, proprio para consumo
43 humano, de primeira qualidade, com caracteristicas proprias 40 UN
de cor, odor, sabor e consisténcia, sem sinais de alteragéo.
Embalagem original, integra e refrigerada, contendo 170 g,
com lote, fabricacéo e validade. Validade remanescente
minima de 20 dias na entrega. Comercializagdo: unidade de
170 g.
19789 - FRUTA
Tipo: Kiwi
Apresentacao: Natural
Observacao: KIWI FRESCO, de primeira qualidade, em
44 30 UN

estagio adequado de maturagdo, com tamanho e coloragéo
uniformes, polpa firme e integra, sem rachaduras, podrid&o,
sujidades, parasitas, larvas ou residuos visiveis.

Comercializagéo: KG.




8753 - LEITE FLUIDO

Origem: De Vaca

Tipo: A

Teor Gordura: Integral

Processamento: Uht

Observacdo: LEITE LIQUIDO INTEGRAL UHT, de primeira

45 50 UN
qualidade, proprio para consumo humano, em embalagem
original longa vida, integra e sem estufamento ou
\vazamentos, contendo 1 litro. Caixa com 12 unidades, com
identificacéo, lote, fabricacdo e validade. Validade minima de
6 meses a partir da entrega. Comercializacéo: caixa com 12
unidades de 1 litro.
19789 - FRUTA
Tipo: Lim&o Siciliano
Apresentacao: Natural
Observacéo: LIMAO SICILIANO FRESCO, de primeira
46 qualidade, integro, firme, com tamanho e coloragéo uniformes, 50 UN
sem furos, rachaduras, cortes, podriddo, murchamento ou
danos decorrentes de transporte e manuseio.
Comercializacéo: KG.
19789 - FRUTA
Tipo: Limé&o Taiti
Apresentacdo: Natural
a7 Observacdo: LIMAO TAHITI FRESCO, de primeira 50 UN
qualidade, bem desenvolvido, em estagio adequado de
maturagédo, com polpa firme e integra, tamanho e coloragéo
uniformes, sem sujidades, parasitas, larvas, podridao ou
danos fisicos. Comercializagéo: KG.
19789 - FRUTA
Tipo: Maca Verde
Apresentacao: Natural
48 |Observacdo: MACA VERDE FRESCA, de primeira qualidade, 30 UN
tamanho e coloragdo uniformes, em estagio adequado de
maturagao, firme e integra, sem les@es, rachaduras, cortes,
podriddo ou danos mecéanicos. Comercializagado: KG.
19789 - FRUTA
Tipo: Maca Fuji
Apresentacao: Natural
49 Observacio: MAGA NACIONAL FRESCA, FUJI, de primeira 40 UN
qualidade, tamanho e colorac¢do uniformes, firme e integra, em
estagio adequado de maturacéo, sem lesdes, rachaduras,
cortes, podridao, sujidades ou danos decorrentes do
transporte. Comercializagao: KG.
8756 - MANTEIGA
Tipo: Primeira Qualidade
Composicao: Sem Sal
Observacao: MANTEIGA SEM SAL, de primeira qualidade,
50 [prépria para consumo humano, com caracteristicas préprias 50 UN

de cor, odor, sabor e consisténcia. Embalagem original,
integra, contendo 500 g, mantida sob refrigeracéo conforme
orientacdo do fabricante. Validade remanescente minima de

60 dias na entrega. Comercializagdo: unidade de 500 g.




51

19769 - Gordura Vegetal | Margarina

Tipo: Margarina

Subtipo: Cremosa

Composicdo Basica: Minimo De 80% De Gordura

Sabor: Com Sal

Observacdo: MARGARINA COM TEOR DE LIPIDIOS
SUPERIOR A 75%, propria para consumo humano, com
caracteristicas proprias de cor, odor, sabor e consisténcia.
Acondicionada em balde plastico atoxico, integro e adequado
para alimentos, contendo 3 kg. Validade minima de 5 meses a

partir da entrega. Comercializacéo: balde de 3 kg.

20 UN

52

19769 - Gordura Vegetal | Margarina

Tipo: Margarina

Subtipo: Dura

Composicdo Basica: Minimo De 80% De Gordura

Sabor: Sem Sal

Caracteristica Adicional: Hidrogenada, Para Panificagdo
Observacdo: MARGARINA PARA MASSA FOLHADA,
emulsao plastica do tipo &gua em 6leo, a base de dleos
\vegetais liquidos e/ou hidrogenados, de coloracéo levemente
amarelada e caracteristicas proprias para aplicacao culinaria.
Embalagem original, integra, contendo 2 kg, adequada para
alimentos. Validade minima de 5 meses a partir da entrega.

Comercializagao: balde de 2 kg.

30 UN

53

19749 - MASSA ALIMENTICIA

Tipo: Folhada

Base Da Massa: Farinha De Trigo Refinada, Margarina E Sal
Apresentacao: Congelada

Formato: Semilaminada

Observacdo: MASSA FOLHADA CONGELADA, SEMI-
LAMINADA, composta, no minimo, por farinha de trigo,
margarina, sal e conservador propionato de calcio, propria
para preparo culinario. Embalagem original, integra, contendo
2 kg, mantida congelada conforme orientagdo do fabricante.
Validade remanescente minima de 60 dias na entrega.

Comercializagao: pacote de 2 kg.

30 UN

54

19789 - FRUTA

Tipo: Morango

Apresentacao: Natural

Observacao: MORANGO CONGELADO, constituido por
frutas integras, selecionadas, limpas e congeladas
industrialmente, sem adi¢&do de matérias estranhas e sem
sinais de deterioragdo. Embalagem original, integra, contendo
1 kg, mantida congelada. Validade minima de 12 meses a

partir da entrega. Comercializacédo: KG.

50 UN

55

19774 - CONDIMENTO

Tipo: Paprica

Apresentacdo: P6

Observacéo: PAPRICA PICANTE EM PO, prépria para
consumo humano, seca e desidratada, de primeira qualidade,
com cor, aroma e sabor caracteristicos, sem umidade
excessiva, mofo ou matérias estranhas. Embalagem original,
integra, contendo 50 g. Validade minima de 12 meses a partir

da entrega. Comercializagéo: pacote de 50 g.

60 UN




4550 - CARNE DE AVE IN NATURA
Tipo Animal: Pato

Tipo Corte: Peito

Apresentacao: Inteiro

Estado De Conservagdo: Congelado(A), A Vacuo

Observacao: PATO INTEIRO, de primeira qualidade, limpo,

56 30 UN
eviscerado e inspecionado por servigo oficial, resfriado ou
congelado, com caracteristicas proprias de cor, odor, sabor e
textura. Embalagem a vacuo ou saco de polietileno proprio
para alimentos, integra e inviolada, com peso minimo de 1,8
kg. Validade remanescente minima de 60 dias para produto
congelado na data da entrega. Comercializa¢éo: unidade.
4550 - CARNE DE AVE IN NATURA
Tipo Animal: Frango
Tipo Corte: Peito
Apresentacao: Inteiro
Estado De Conservacao: Congelado(A)
57 Processamento: Sem Pele, Sem Osso 100 UN
Observacao: PEITO DE FRANGO SEM OSSO, de primeira
qualidade, congelado, inspecionado por servigo oficial, com
aspecto, cor, odor e textura proprios, sem sinais de
deterioracdo. Embalagem original, integra e inviolada,
contendo aproximadamente 1 kg, mantida na temperatura
indicada pelo fabricante. Comercializagao: KG.
9382 - PEIXE IN NATURA
Variedade: Tambaqui
Tipo Corte: Eviscerado Sem Cabeca
Apresentacao: Com Pele
Estado De Conservacao: Fresco(A)
58 [Observacdo: PEIXE TAMBAQUI INTEIRO, eviscerado, de 50 UN
primeira qualidade, fresco, resfriado ou congelado, em perfeito
estado de conservacdo, com caracteristicas proprias de cor,
odor, sabor e textura, sem sinais de deterioracéo, parasitas ou
matérias estranhas. Produto submetido a inspecéo sanitaria
oficial. Comercializagdo: KG.
19772 - LEGUME IN NATURA
Tipo: Pepino Japonés
Observacdo: PEPINO JAPONES FRESCO, de primeira
59 30 UN
qualidade, bem desenvolvido, firme, integro, com tamanho e
coloracdo uniformes, sem rachaduras, podridao,
murchamento, pragas ou sujidades. Comercializa¢édo: KG.
19772 - LEGUME IN NATURA
Tipo: Pepino Caipira
Observacao: PEPINO COMUM FRESCO, de primeira
60 [|qualidade, bem desenvolvido, firme e integro, em estéagio 50 UN
adequado de maturacé@o, com tamanho e colorag&o uniformes,
sem sujidades, parasitas, larvas, podriddo ou danos fisicos.
Comercializacéo: KG.
19774 - CONDIMENTO
Tipo: Pimenta Biquinho
Apresentacédo: Conserva
61 [Observacdo: PIMENTA BIQUINHO IN NATURA, de primeira 5UN

qualidade, fresca, limpa, firme, integra, com coloragéo
caracteristica, sem podriddo, mofo, murchamento, manchas

ou danos fisicos. Comercializagéo: KG.
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19774 - CONDIMENTO

Tipo: Pimenta De Cheiro

Apresentacao: Natural

Observacao: PIMENTA DE CHEIRO IN NATURA, fresca,
limpa, firme, com pedunculo, pele lisa e brilhante, coloragéo
intensa e uniforme, sem danos, manchas, podriddo,
deformagdes ou areas murchas/queimadas. Comercializagéo:
KG.

50 UN

63

19774 - CONDIMENTO

Tipo: Pimenta Do Reino

Apresentacdo: Grao

Observacdo: PIMENTA-DO-REINO EM GRAOS, seca e
desidratada, prépria para consumo humano, de primeira
qualidade, com aroma e sabor caracteristicos, livre de
sujidades, mofo, insetos e matérias estranhas. Embalagem
original, contendo 1 kg, com identificacéo, lote e validade.
Validade minima de 12 meses a partir da entrega.

Comercializacéo: KG.

10 UN

64

13388 - VERDURA IN NATURA*

Tipo: Pimentdo

Espécie: Amarelo

Observacao: PIMENTAO AMARELO IN NATURA, de
primeira qualidade, fresco, limpo, firme, com pedunculo, pele
lisa e brilhante, coloragdo amarela intensa e uniforme, sem
danos, manchas, podriddo, deformagdes ou areas

murchas/queimadas. Comercializa¢éo: KG.

50 UN

65

13388 - VERDURA IN NATURA*

Tipo: Pimentao

Espécie: Verde/Extra

Aplicacdo: Culinaria Em Geral

Observacgdo: PIMENTAO VERDE IN NATURA, de primeira
qualidade, fresco, limpo, firme, com pedunculo, pele lisa e
brilhante, coloragéo verde intensa e uniforme, sem danos,
manchas, podriddo, deformacdes ou areas

murchas/queimadas. Comercializa¢éo: KG.

50 UN

66

13388 - VERDURA IN NATURA*

Tipo: Pimentéo

Espécie: Vermelho

Observacgéo: PIMENTAO VERMELHO IN NATURA, de
primeira qualidade, fresco, limpo, firme, com pedunculo, pele
lisa e brilhante, coloragéo vermelha intensa e uniforme, sem
danos, manchas, podridao, deformagdes ou areas

murchas/queimadas. Comercializagéo: KG.

50 UN

67

19790 - POLPA DE FRUTA

Tipo: Acai

Apresentacao: Congelada

Observacédo: POLPA DE ACAI CONGELADA, INTEGRAL,
SEM ADIGAO DE AGUA, prépria para consumo humano, de
primeira qualidade, com caracteristicas préprias de cor, aroma
e sabor, sem matérias estranhas. Embalagem original, integra,
contendo 1 kg, mantida congelada e com registro no 6rgédo
competente, quando exigivel. Validade minima de 6 meses a

partir da entrega. Comercializagdo: KG.

30 UN
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19790 - POLPA DE FRUTA

Tipo: Caja

Apresentacado: Congelada

Observacdo: POLPA DE CAJA CONGELADA, INTEGRAL,
SEM ADICAO DE AGUA, prépria para consumo humano, de
primeira qualidade, com caracteristicas préprias de cor, aroma
e sabor, sem matérias estranhas. Embalagem original, integra,
contendo 1 kg, mantida congelada. Validade minima de 6

meses a partir da entrega. Comercializagdo: KG.

30 UN

69

19790 - POLPA DE FRUTA

Tipo: Cupuagu

Apresentacao: Congelada

Observacao: POLPA DE CUPUACU CONGELADA,
INTEGRAL, prépria para consumo humano, obtida de frutos
selecionados, sem sinais de deterioragdo ou matérias
estranhas. Acondicionada em embalagem plastica propria
para alimentos, contendo 1 kg, mantida congelada. Validade

minima de 6 meses a partir da entrega. Comercializagao: KG.

50 UN

70

2156 - FRIOS

Variedade: Presunto De Pernil

Tipo Preparacdo: Defumado

Apresentacao: Peca Inteira

Estado De Conservacéo: Resfriado(A)

Observacao: PRESUNTO COZIDO, de primeira qualidade,
com caracteristicas préprias de cor, odor, sabor e textura, sem
sujidades, parasitas, larvas ou sinais de deterioragéo.
Acondicionado em embalagem original, integra e adequada
para alimentos, contendo aproximadamente 1 kg, mantido sob
refrigeracdo conforme fabricante. Validade remanescente

minima de 15 dias na entrega. Comercializacédo: KG.

100 UN

71

11534 - QUEIJO
Origem: De Vaca

Variedade: Mucarela

Apresentacao: Peca

Observacao: QUEIJO TIPO MUSSARELA, EM BARRA, de
primeira qualidade, resfriado, com caracteristicas préprias de
cor, odor, sabor e textura. Embalagem a vacuo ou
hermeticamente vedada, resistente, atdxica e adequada para
limentos, contendo 1 kg, com identificacéo, lote, validade,
informag@es nutricionais e inspecao sanitaria oficial. Validade
remanescente minima de 15 dias na entrega.

Comercializacéo: KG.

30 UN

72

11534 - QUEIJO
Origem: De Vaca

Variedade: Mucarela

Apresentacao: Fatiado

Observacao: QUEIJO TIPO MUSSARELA, FATIADO,
RESFRIADO, de primeira qualidade, com caracteristicas
préprias de cor, odor, sabor e textura. Embalagem integra,
resistente, atoxica e hermeticamente vedada, contendo 1 kg,
com identificacéo, lote, validade, informagdes nutricionais e

inspecao sanitaria oficial. Validade remanescente minima de

10 dias na entrega. Comercializagdo: KG.

100 UN




843 - REQUEIJAO

Ingredientes: Queijo Cremoso

Tipo: Catupiry

Conservacdo: 1 A 10

Observacao: QUEIJO CREMOSO TIPO CATUPIRY, de

73 |primeira qualidade, com textura cremosa, cor, odor e sabor 20 UN
proprios, sem sinais de alteracdo. Embalagem original, integra
e hermeticamente fechada, contendo aproximadamente 420 g,
mantida sob refrigeracédo conforme orientacéo do fabricante.
Validade remanescente minima de 30 dias na entrega.
Comercializagao: unidade de 420 g.
11534 - QUEIJO
Origem: De Vaca
Variedade: Coalho
Tipo: Fresco
Apresentacao: Peca
74 Observacédo: QUEIJO TIPO COALHO, MEIA CURA, de 90 UN
primeira qualidade, com caracteristicas proprias de cor, odor,
sabor e textura, sem sinais de deterioragdo. Acondicionado
em embalagem plastica propria para alimentos, selada a
\vacuo, contendo 1 kg, com inspecao sanitaria oficial e mantido
sob refrigeracéo. Validade remanescente minima de 15 dias
na entrega. Comercializagao: KG.
11534 - QUEIJO
Origem: De Vaca
Variedade: Ricota
Tipo: Fresco
Apresentacao: Peca
75 |Observacdo: QUEIJO TIPO RICOTA, de primeira qualidade, 40 UN
com caracteristicas proprias de cor, odor, sabor e textura, sem
sinais de deterioragdo. Embalagem plastica prépria para
alimentos, selada a vacuo, contendo 1 kg, mantida sob
refrigeracdo e devidamente rotulada. Validade remanescente
minima de 15 dias na entrega. Comercializacédo: KG.
13388 - VERDURA IN NATURA*
Tipo: Quiabo
Espécie: Comum
Aplicacao: Culinaria Em Geral
76 |Observacdo: QUIABO FRESCO, de primeira qualidade, bem 15 UN
desenvolvido, firme, integro, com tamanho e coloracéo
uniformes, sem murchamento, podriddo, manchas, pragas ou
danos mecanicos. Produto sujeito a verificagdo no ato da
entrega. Comercializacédo: KG.
9382 - PEIXE IN NATURA
Variedade: Salméao
Tipo Corte: Filé
Apresentacado: Sem Pele
Estado De Conservacao: Congelado(A)
77 Observagdo: SALMAO FRESCO, FILETADO, filé inteiro, 50 UN

incluindo lombo e barriga, de primeira qualidade, resfriado ou
congelado, com carne firme, cor, odor e sabor préprios, sem
sinais de deterioragdo ou parasitas. Acondicionado
adequadamente, em embalagem integra e propria para
alimentos, com inspec¢do sanitaria oficial. Comercializacéo:
KG.




78

19773 - VERDURA IN NATURA

Tipo: Salsinha

Apresentacao: Natural

Adicional: Cortada, Higienizada

Observacao: SALSA FRESCA IN NATURA, comum, de
primeira qualidade, maco em bom estado de conservagéo,
com folhas verdes, firmes e integras, aroma caracteristico,
sem murchamento, podriddo, pragas ou sujidades.

Comercializagdo: mago.

300 UN

79

9806 - EMBUTIDO

Tipo: Salsicha Hot Dog

Tipo Preparacdo: Cozida

Estado De Conservacao: Congelado(A)

Observacao: SALSICHA CONGELADA, de primeira
qualidade, acondicionada em embalagem a véacuo,
transparente, atoxica e resistente, contendo 1 kg. Devera ser
mantida congelada entre -8 °C e -18 °C, apresentar superficie
integra, sem exsudato excessivo, consisténcia anormal ou
sinais de deterioragdo. Rotulagem conforme legislacéo
vigente, com identificacédo do servigo de inspecéo oficial.
Validade minima de 180 dias a partir da entrega.

Comercializacao: KG.

50 UN

80

19758 - SORVETE

Tipo: Sorvete - Base Leite

Sabor: Creme

Forma Apresentacao: Massa / Cremoso

Temperatura Conservacgédo: 0 A 4° C

Prazo Validade Minimo: 18 Meses

Observacao: SORVETE SABOR CREME, de primeira
qualidade, proprio para consumo humano, com caracteristicas
proprias de cor, odor, sabor e textura, sem cristais excessivos
ou sinais de descongelamento/recongelamento. Pote original,
integro, contendo 1,5 kg, mantido congelado conforme
orientagdo do fabricante. Validade remanescente minima de

90 dias na entrega. Comercializagéo: pote de 1,5 kg.

40 UN

81

19789 - FRUTA

Tipo: Tangerina Poncan

Apresentacao: Natural

Observacido: TANGERINA IN NATURA, ESPECIE POKAN,
de primeira qualidade, fresca, integra, bem desenvolvida, em
estagio adequado de maturacéo, com coloragdo, aroma e
sabor caracteristicos, sem podriddo, danos, sujidades ou

sinais de deterioragdo. Comercializagéo: KG.

150 UN

82

19772 - LEGUME IN NATURA

Tipo: Tomate Cereja

Observacao: TOMATE CEREJA MADURO, de primeira
qualidade, gratdo, fresco, com polpa firme e integra,
coloracéo uniforme, sem doengas, podridéo, lesdes fisicas ou
mecanicas, material terroso, umidade externa anormal,
sujidades, parasitas ou residuos visiveis de fertilizantes.

Comercializacéo: KG.

30 UN




19774 - CONDIMENTO

Tipo: Tomilho

Apresentacao: Desidratado

Observacdo: TOMILHO SECO E DESIDRATADO, proprio
83 |para consumo humano, com aroma e sabor caracteristicos, 50 UN
livre de umidade excessiva, mofo, sujidades e matérias
estranhas. Embalagem original, integra, contendo 10 g, com
identificacéo, lote e validade. Validade minima de 12 meses a

partir da entrega. Comercializacéo: pacote de 10 g.

4233 - CALDO TEMPERO CULINARIO
Nome: Areia - Uso Laboratorio

Observacdo: TUCUPI, liquido de coloracdo amarela
caracteristica, obtido da mandioca, préprio para consumo
humano, em adequado estado de conservagao e sem
84 |alteragdes de cor, odor, sabor ou presenca de matérias 150 UN
estranhas. Embalagem original, integra e adequada para
alimentos, contendo 2 litros, devidamente rotulada e
registrada conforme legislagao aplicavel. Validade conforme
fabricante, com prazo remanescente minimo de 60 dias na

entrega. Comercializa¢éo: unidade de 2 litros.

19789 - FRUTA

Tipo 1: Uva Passa

Apresentacao: Desidratada / Seca

Adicional: Preta

Observacao: UVA-PASSA ESCURA, SEM SEMENTES, de
85 |primeira qualidade, desidratada, prépria para consumo 40 UN
humano, com coloragéo e sabor caracteristicos, sem
fermentagdo, mofo, sujidades, parasitas ou matérias
estranhas. Embalagem original, integra, contendo 1 kg,
devidamente rotulada. Validade minima de 6 meses a partir

da entrega. Comercializagéo: KG.

31.1.8. Acompanhar a vigéncia da Ata de Registro de Pregos e dos instrumentos contratuais dela decorrentes,

adotando as providéncias administrativas necessarias quanto a continuidade, prorrogacdo ou encerramento, quando
cabivel.

31.1.9. Acompanhar os procedimentos relativos ao recebimento definitivo e ao pagamento dos produtos efetivamente
fornecidos e devidamente atestados.

31.1.10. Propor a adogao de medidas administrativas necessarias ao aperfeicoamento da execucgao da contratacéo.

31.1.11. Encaminhar as autoridades competentes as ocorréncias que ultrapassem sua atribui¢do, inclusive aquelas
que possam ensejar a aplicagdo de san¢des administrativas.

31.1.12. Providenciar, sempre que necessério, a obtencdo de esclarecimentos, informagdes ou suporte técnico para a
adequada gestdo da contratagéo.

31.1.13. Acompanhar a regularidade dos procedimentos administrativos relacionados a contratacdo e manter os
registros necessarios a sua adequada instrucéo.

31.1.14. Informar a autoridade competente, sempre que necessario, sobre ocorréncias relevantes relacionadas ao
fornecimento, especialmente atrasos, recusas, substituicdes, descumprimentos ou outras situagcdes que possam
comprometer o atendimento da necessidade administrativa.

32. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

32.1. O pagamento dos itens adquiridos serdo efetuados a empresa contratada no prazo maximo de até 30 (trinta)
dias corridos, contados do recebimento do documento fiscal, compreendido nesse periodo a fase de ateste deste, o qual
conterad o enderec¢o, o0 CNPJ, os nimeros do Banco, da Agéncia e da Conta Corrente da Empresa contratada, o numero da
Nota de Empenho e a descri¢do clara do objeto — em moeda corrente nacional, de acordo com as condi¢des constantes na
proposta da Empresa contratada e aceita pela Administracio contratante.

32.2. A emissdo da ordem bancaria sera efetivada ap6s o documento fiscal ser conferido, aceito e atestado por
servidor responsavel, caracterizando o recebimento definitivo, e ter sido verificada a regularidade da Empresa contratada,



mediante consulta on-line ao Sistema Unificado de Cadastro de Fornecedores (SICAF), ao Cadastro Nacional de Empresas
Inidbneas e Suspensas (CEIS), ao Cadastro Nacional de Condenacgfes Civeis por Ato de Improbidade Administrativa
disponivel no Portal do CNJ e a Certiddo Negativa (ou Positiva com efeito de Negativa) de Débitos Trabalhistas (CNDT),
para comprovagéo, dentre outras coisas, do devido recolhimento das contribuiges sociais (FGTS e Previdéncia Social) e
demais tributos estaduais, federais e municipais, conforme cada caso.

32.3. O documento fiscal devera ser emitido em nome do: Instituto de Educacdo Profissional e Tecnolégica -
IEPTEC - CNPJ 07.827.773/0001-95.

32.4. A empresa contratada deve apresentar o documento fiscal, emitido e entregue ao fiscal do contrato, para fins
de liquidacéo e pagamento.
32.5. Na ocorréncia de rejeicdo do documento fiscal motivado por erro ou incorre¢des, o0 mesmo sera devolvido a

empresa contratada para retificagdo e reapresentacdo, acrescendo-se, no prazo fixado para pagamento, os dias que se
passarem entre a data da devolucdo e a da reapresentacao.

32.6. Nos casos de eventuais atrasos injustificados de pagamento, desde que a Empresa contratada ndo tenha
concorrido de alguma forma para tanto, fica convencionado que a taxa de compensacdo financeira devida pela
Administragdo contratante, desde a data limite fixada até a data do efetivo pagamento, sera a seguinte:

EM =N X VP X 1/365), onde:

EM = Encargos moratérios a serem pagos pelo atraso de pagamento;

N = Numero de dias de atraso contados entre a data limite prevista para o pagamento e a data do efetivo pagamento;

VP = Valor da parcela em atraso; e

| = IPCA anual acumulado (indice de Precos ao Consumidor Ampliado do IBGE) / 100

32.7. Os documentos de cobranga deverdo ser entregues pela empresa contratada, no endere¢co Rua Riachuelo, n®
138, Bairro José Augusto - CEP: 69.910-100, Rio Branco - Acre, sede do IEPTEC.

32.8. Em nenhuma hip6tese sera efetuado pagamento de documento fiscal com o nimero do CNPJ/MF diferente do
qgue foi apresentado na proposta de precos, mesmo que sejam empresas consideradas matriz e filial ou vice-versa, ou
pertencentes ao mesmo grupo ou conglomerado.

32.9. N&o sera realizado qualquer tipo de pagamento através de boleto bancario ou por outro meio diferente do
previsto no Contrato.

32.10. A Administracdo contratante, no momento do pagamento, providenciara as devidas reten¢des tributarias, nos
termos da legislagéo vigente, exceto nos casos em que a empresa contratada comprovar, na forma prevista em lei, ndo Ihe
serem aplicaveis tais retencgdes.

32.11. Caso a empresa contratada seja optante pelo Sistema Integrado de Pagamento de Impostos e Contribuicdes
das ME e EPP — SIMPLES, desde que nado haja vedacéo legal para tal op¢cdo em razdo do objeto executado, devera
apresentar, juntamente com o documento fiscal, a devida comprovagéo, a fim de evitar a retencéo na fonte dos tributos e
contribui¢cdes, conforme legislagéo em vigor.

33. DAS SANCOES

33.1. Possivel atraso na execucdo das obrigagBes assumidas deverd, obrigatoriamente, constar de justificativa
protocolada no Instituto Estadual de Educacgédo Profissional e Tecnoldgica - IEPTEC, até o 3° dia util anterior a data prevista
para o fornecimento e recebimento de bens;

33.2. Nao acolhida a justificativa de atraso ou ndo tendo sido apresentada, a CONTRATADA sujeitar-se-a a multa
aplicada na Lei n°® 14.133/2021 e no Decreto Estadual n° 11.363/2023.

33.3. A aplicacdo de quaisquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo que assegurara
o contraditério e ampla defesa a Contratada, observando-se os procedimentos previstos na Lei n® 14.133/21 e no Decreto n®
11.363, de 22 de novembro de 2023.

33.4. A autoridade competente, na aplicagdo das sancdes, levara em consideracdo a gravidade da conduta do
infrator, o carater educativo da pena, bem como, o dano causado a Contratante, observado o principio da proporcionalidade.

33.5. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n° 14.133, de 2021, o contratado que:
a) der causa a inexecuc¢do parcial do contrato;

b) der causa a inexecucao parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo ou ao funcionamento
dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

¢) der causa a inexecucéo total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execuc¢édo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;



e) apresentar documentacgéao falsa ou prestar declaracéo falsa durante a execugédo do contrato;
f) praticar ato fraudulento na execugao do contrato;
g) comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013.
33.6. Serdo aplicadas ao contratado que incorrer nas infragfes acima descritas as seguintes sanges:

a) Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecugdo parcial do contrato, sempre que ndo se
justificar a imposi¢cdo de penalidade mais grave (art. 156, §2°, da Lei n°® 14.133, de 2021);

b) Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” do
subitem acima deste Contrato, sempre que ndo se justificar a imposi¢cdo de penalidade mais grave (art.
156, § 4°, da Lei n° 14.133, de 2021);

c) Declaracéo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“e”, “f", “g” e “h” do subitem acima deste Contrato, bem como nas alineas “b”, “c” e “d", que justifiquem a
imposicéo de penalidade mais grave (art. 156, §5°, da Lei n® 14.133, de 2021).

d) Multa, na forma prevista na legislacdo vigente, calculada na forma do edital ou do contrato, de 20% do
valor do contrato licitado ou celebrado com contratacéo direta e sera aplicada ao responsavel por qualquer
das infragBes administrativas previstas no art. 155 desta Lei.

33.7. A aplicacédo das sancdes previstas neste Contrato ndo exclui, em hip6tese alguma, a obrigacdo de reparagdo
integral do dano causado ao Contratante (art. 156, §9°, da Lei n® 14.133, de 2021).

33.8. Todas as sancdes previstas neste Contrato poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa (art. 156,
§7°, da Lei n°® 14.133 de 2021 ).

33.9. Na aplicacéo das sangdes serdo considerados ( art. 156, 81°, da Lei n® 14.133, de 2021):
a) a natureza e a gravidade da infragdo cometida;
b) as peculiaridades do caso concreto;
C) as circunstancias agravantes ou atenuantes;
d) os danos que dela provierem para o Contratante;

e) a implantacéo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagbes dos
orgaos de controle.

33.10 Os atos previstos como infra¢cdes administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitacdes e
contratos da Administracédo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n® 12.846, de 2013, serdo
apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente definidos
na referida Lei (art. 159). 15.16.

33.11 A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito
para facilitar, encobrir ou dissimular a préatica dos atos ilicitos previstos neste Contrato ou para provocar confuséo patrimonial,
e, nesse caso, todos os efeitos das san¢des aplicadas a pessoa juridica seréo estendidos aos seus administradores e s6cios
com poderes de administracéo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagéo de coligagédo ou
controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, o contraditorio, a ampla defesa e a
obrigatoriedade de andlise juridica prévia (art. 160, da Lei n°® 14.133, de 2021).

33.12 O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicagédo da sanc¢éo,
informar e manter atualizados os dados relativos as san¢@es por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional
de Empresas Inidéneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do
Poder Executivo Federal. (Art. 161, da Lei n°® 14.133, de 2021).

33.13 As sancdes de impedimento de licitar e contratar e declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar séo
passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n°® 14.133/21.

33.14 Os débitos do contratado para com a Administra¢éo contratante, resultantes de multa administrativa e/ou
indenizag6es, ndo inscritos em divida ativa, poderéo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos pelo
referido érgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o contratado possua com o
mesmo 6rgdo ora contratante, na forma da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

33.15 O § 3°do art. 156 da Lei n® 14.133/2021 estabelece que o valor da multa contratual deve ser arbitrado entre 0,5%
e 30% do valor total do contrato.

33.16 O célculo da multa deve ser feito conforme o edital ou o contrato. 15.22.
33.17 O valor minimo de 0,5% deve ser aplicado mesmo que o resultado da formula = x p% [ x p% x ( — )] seja menor.
33.18 A multa contratual é aplicada ao responsavel por infragdes administrativas previstas no art. 155 da Lei n°

14.133/2021.



33.19 A administracéo pode extinguir o contrato por descumprimento ou cumprimento irregular das clausulas se houver
atraso superior a 25 dias.

34. FORMAS E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR
34.1. DA MODALIDADE
34.1.1. Pregéo Eletrdnico — Sistema de Registro de Pre¢os - SRP.
34.2. CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR
34.2.1. Menor preco por item.
34.3. DO CRITERIO DE JULGAMENTO
34.3.1. Menor preco por item, desde que atendidas integralmente as especificagfes e condi¢des estabelecidas neste

Termo de Referéncia..

35. QUALIFICACAO TECNICA
35.1. Condicdes Especificas para Géneros Alimenticios
35.1.1. Para fins de comprovacdo das condigbes especificas de qualificacdo técnica relativas ao fornecimento de

géneros alimenticios, o licitante devera apresentar declaragao Unica, responsabilizando-se por assegurar que os produtos
fornecidos:

a) atendam as normas de qualidade, higiene e seguranga alimentar vigentes, especialmente as normas da Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria — ANVISA;

b) sejam entregues em condi¢des adequadas de acondicionamento e transporte, com prazos de validade compativeis com o
consumo e rotulagem em conformidade com a legislacéo vigente; e

) sejam armazenados e transportados em estrutura adequada, com observancia das condi¢cdes sanitarias exigiveis e, quando
aplicavel, controle de temperatura, de modo a garantir a qualidade e a seguranca dos produtos até a sua entrega a
Administrago.

35.1.2. A declaracdo devera ser apresentada pelo licitante, sob sua responsabilidade, constituindo compromisso
formal de cumprimento das condi¢Bes estabelecidas neste Termo de Referéncia, sem prejuizo da observancia das demais
exigéncias legais e regulamentares aplicaveis ao objeto da contratacao.

36. PARTICIPAGCAO EXCLUSIVA DAS MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE

36.1. Em cumprimento ao art. 48, inciso |, da Lei Complementar n°® 123/2006, os itens serdo destinados a
participacdo exclusiva de microempresas e empresas de pequeno porte, desde que atendidas as condicdes legais para
aplicacé@o do tratamento favorecido.

36.2. N&o havendo, no minimo, 03 (trés) fornecedores competitivos enquadrados como microempresa ou empresa
de pequeno porte, sediados local ou regionalmente e capazes de cumprir as exigéncias estabelecidas no instrumento
convocatorio, a exclusividade ndo seré aplicada ao respectivo item, nos termos do art. 49, inciso I, da Lei Complementar n°
123/2006.

37. QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA

37.1. O licitante devera comprovar, por meio do balanco patrimonial e demais demonstragfes contabeis exigiveis
na forma da lei, patrimonio liquido minimo equivalente a 10% (dez por cento) do valor estimado do item para o qual
apresentar proposta, observado o disposto no § 4° do art. 69 da Lei n° 14.133/2021.

37.2. A exigéncia de patriménio liquido minimo foi estabelecida em percentual de 10% do valor estimado do item,
considerando a necessidade de assegurar capacidade econdmico-financeira compativel com as obrigag8es decorrentes do
fornecimento, sem impor aos licitantes requisito financeiro vinculado ao valor global da contratacdo, tendo em vista o
julgamento e a adjudicagéo por item.

38. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO

38.1. O valor estimado para a contratacdo pretendida sera de R$ XXX



38.2. O custo estimado da contratacdo sera tornado publico apenas e imediatamente apds o encerramento da

contratacao publica.

39. PARTICIPACAO DE CONSORCIO DE EMPRESAS

39.1. Aformacdo de consorcios é admitida quando o objeto a ser licitado envolve questdes de alta complexidade ou
de relevante vulto, em que empresas, isoladamente, ndo teriam condi¢des de suprir os requisitos de habilitacdo do edital.

39.2. Nao é, contudo, 0 que ocorre no objeto em tela. Portanto, ndo serd permitida a participagdo de consorcios,

visto ndo se tratar de objeto de alta complexidade ou de grande vulto econdmico.

40. ADEQUAGAO ORGAMENTARIA
40.1. A contratagdo do objeto da licitagdo, esta prevista no Plano de Contratacdo Anual PCA 2026.
40.2. Considerando que o presente processo licitatorio sera realizado sob o Sistema de Registro de pregos (SRP),

nédo ha a necessidade de indicagdo neste Termo de Referéncia da dotagdo orcamentaria especifica.
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